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Schema tipo di regolamento locale di igiene veteri

naria

L'iniziativa di predisporre una bozza di schema tipo di regolamenta locale di;

iapoin T rinin

igiene veterinaria per i Comuni della Regione & stata condotta dall’A.N.C.I.3
Sezione Sanitd e dall’Assessorato Regionale alla Sanita della Regione Emilia-Ro-}

magna.

Il lavoro & stato coordinato per I’Assessorato alla Sanitd della Regione dafi
Dott. Giovanni Paganelli & dal Dott. Piero Mora e per 'AN.C.I. dal Segretari0§
dell’A.N.C.L. Sanita, Maria Marabini. ,

! Gruppo di lavoro specifico che ha redatta lo schema di regolamento locale ]
& stato presieduto dal Prof. Umberta Gasparini del Servizio Veterinario U.S.L M- §

27 - Bologna Ovest, e Presidente dell’Ordine dei Veterinari della Provincia di-3
Bologna, con la specifica collaborazione dei seguenti operatori: ]

-

Dott. Del Monte Paolo Docente lgiene Zootecnica Facolta Agraria Universitﬂl-.

Studi Bologna
Datt. Gaggioli Carlo
Datt. Morandini Simone
Dott. Rambelli Antonio
Dott. Ravaglia Leopoido
Cott Rocca Giuseppe
Dott. Silvestri Alberto

Resp. Serv. Veterinario
Resp. Serv. Veterinario
Resp. Serv, Veterinario

Resp. Serv. Veterinario -

Resp. Serv. Veterinario

Rasp. Serv. Veterinario .

Dott. Tommasini Adriano Resp. Serv, Veterinario
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Presentazione

La L. R. 4/5/1982, n. 19, all'art. 38, impegna i comuni ad adeguare i regola-
ment comunali di igiene e veterinaria. Tale norma implicitamente sottoiinea ed
avvalora la specifica funzione che i regolamenti in questione conservano nella
nuova realta istituzionale e organizzativa conseguente alla emanazione della
lL.Legge n. 833/78. :

L'attuale contesto infatti, identificande nel Sindaco I"autorita sanitaria locale e
individuando nel livello comunale it momento di sintesi unitaria dei problemi
teri- ig‘ienico—sar:eitari, richiama t’_esigenza di ‘digporre di narme tt‘acnic_he.adeggate ad

affrontare, in senso preventivo e prescrittivo, le specifiche situazion! locali.

Cid premesso e dopo la pubblicazione dello schema tipo di regolamento
: ] comunale d‘igiene, PA.N.C.I e 'Assessorato regionale alla Sanita hanno ritenuto
cale di di dover predisporre il presente schema tipo di regolamento comunale di igiene
_\._N.C.I. veterinaria. Tale schema di regolamento & stato elaborato da un gruppo di
lia-Ro- veterinari detle UU.SS.LL, rappresentativo delle varie realtd e competenze re-
gionali; ad essi va pertanto un particolare ringraziamento per avere, con com-
’ petenza ed impegno realizzato tale lavoro. Una particolare menzione va rivolta
A d?l al Prof. Umberto Gasparini, purtrappo recentemente deceduto, entusiasta coor-
re.ano dinatare del gruppo di favoro fino a che motivi di salute non lo hanno costretto
j ‘ a sospendere la sua qualificata collaborazione. Questo schema di regolamento
g ' integra compiutamente la normativa nazionale & regionale con norme tecniche
locale adeguate alle specifiche realta locall.
S.Ln .
.2 di- ' La proposta che FAN.C.I. e I'Assessorato alla Sanita presentano va intesa
' come “schema tipe” di adeguamento da non accettare acriticamente, ma da
S discutere, verificare, approfondire, calibrare ulteriormente a livello di ogni sin-
sersita g golo comune e Associazione dei comuni, con il supporto tecnico delle
P ' UU.SS.LL. e il coinvolgimento delle forze sociali, produttive e sindacali interes-
sate, al fine di giungere alla predisposizione di una strumento tecnico normativo
aggiornato per ogni singola realta pur rientrante all‘interno di uno schema e di
una logica a valenza regionale.

REGIONE EMILIA-ROMAGNA "~ A.N.C.. REGIONALE

L'ASSESSORE ALLA SANITA ‘ : L SEGRETARIO
RICCARDA NICQOLINI MARCELLG GRANDI
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Titalo I:
' DISPOSIZION] GENERALI

Art. 1 - Regolamento Comunale del Servizio Veterinario

I Regolamento del Servizio Veterinario detta norme integrative e comple-
mentari alla legislazione nazionale e regionale, adeguando le disposizioni gene-
rali alle particolari condizioni ocali.

Art. 2 - Parsonale addetto alla vigilanza vetarinaria

| compiti di vigilanza di competenza del servizio oltre che dai veterinari
ufficiali vengono svolti da operatori professionali e tecnici del Servizio stesso.

Art. 3 - Coordinamento fra i vari Servizi dell’U.S.L.

Il Servizio Veterinario dell't).S.L. segnala ai Servizi di Igiene Pubblica e Medi-
cina del Lavoro delU.S.L. i casi di malattie infettive ed infestive trasmissibili
all'uomo che si verificano negli animali, indicando anche le misure adottats per
impedirne il contagio umano.

Parimenti il Servizio di Igiene Pubblica dell'U.S.L. segnaia al Servizio Veteri-
nario i casi di analoghe malattie accertate nell’'uomo.

Dovra inoltre essere reciprocamente segnalato qualsiasi caso riferibile a ri-
scontro di agenli patogeni e sostanze tossiche negli alimenti di origine animale,
nenché altre situazioni patologiche rilevate nelle popolazioni animali non ascrivi-
bili a cause comuni o infettive gid accertate.

Art. 4 - Rapporti tra Sindaco e Servizio Veterinario

Il Servizio Veterinario dell’U.S.L. assiste il Sindaco nella esecuzione dei prov-
vedimenti di sua competenza. Da parere sul rilascio deille autorizzazioni e licen-
ze di competenza del Sindaco per l'esercizio di attivitd soggette a vigilanza
veterinaria.

Art. 5 - Abrogazione norme precedenti

Con Fappravazione del presente regolamento comunale del Servizio Veteri-
nario si intendeno abrogate tutte le precedenti norme contenute in regolamenti
caomunali incompatibili o in contrasto con quelle approvate.

Art. 6 - Validita

fl regolamento comunale del Servizio Veterinario ed ogni successiva maodifica
ed aggiornamento entrano in vigore 15 giorni dopo "avvenuta pubblicazione del
deliberato ali’albo pretorio del Comune; la pubblicazione del deliberato all’albo
pretorio dovra protrarsi per.quindici giorni dopo intervenuta la prescritta appro-
vazione.
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Capitolo | - Carni e prodotti derivati

Macellazione - obblighi

Orario di macellazione

Accesso agli stabilimenti di macellazione

Requisiti dei macelli

Requisiti minimi dei locali di macellazione

Macellazione per uso privato familiare

Requisiti e norme per la macellazione e commercializzazione nell’ambi-
to del territorio nazionale di carni fresche di volatili da cortile '
Norme e requisiti dei macelli per conigli allevati e seivaggina allevata

Capitolo i1 - Laborétori e depositi di alimenti di ori-
gine animale

-2 .
Laboratori di produzione e confezionagiento di alimenti di origine ani-
male ' *
Lavorazione delle carni negli esercizi di vendita al dettaglio
Depasito all’ingrasso di alimenti di origine animale
Depositi al minuto di alimenti di origine animale

Capitolo 1l - Esportazione nell’.ambito dei paesi

C.E.E.

Norme & requisiti degli stabilimenti di macellazione, lavorazione e de-
posito idonei all’esportazione delle carni fresche, conservaie e prepara-
te nell’ambito degli stati membri della CEE. -

Capitolo 1V - Esercizi per la vendita di prodotti di
origine animale :

Requisiti degli esercizi per la vendita di generi compresi nelle tabelle
merceologiche Il, IV (di cui al D.M. 30.8.1971 e successive maodificazioni)
Disposizioni comuni per la vendita di carni fresche, congelate e sconge-
late ,

Disposizione per la vendita di carni surgelate

Disposizioni per la vendita dei salumi

Disposizioni per la vendita della carne tritata

Dispasizioni per la vendita neqli spacci di carni comungue preparate
Pre-incarto carni :

Disposizioni per |a vendita delle uova

Disposizioni per la vendita del miele

Disposizioni per la vendita al pubblice dei prodotti agricoli da parte de-
gli agricoltori produttori diretti

Produzione di formaggi da parte degli allevatori

Disposizioni per la vendita di latte e derivati

Vendita di alimenti per cani e gatti negli spacci’

Complessi commerciali e settori multipli

Friggitorie, rosticcerie e girarrosta
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Capitolo X - Norme generali per i prodotti ittici ed i

moliuséhi eduli lamellibranchi Art. Pag.
Esercizi di vendita dei prodotti ittici 71 42
Vendita ambulante a posto fisso 72 a3
Contenitori e imbailaggi 73 43
Trasporto 74 43
Trasporto di piccole quantita di prodotti ittici 75 44
Locali di smistamenta e commercializzazione all’ingrasso 76 44
Congelazione dei prodotti ittici . 77 44
Deposito pesce congelato 78 45
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Capitolo XI - Mercato al!’ing;.osso prodotti ittici

Vigilanza Veterinaria
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Responsabilita del Veterinario e.del Direttore — 85 47

Lavaggio prodotti ittici - 86 47

Sala sosta Te— - 87 47
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Sala depositg g cellefrigorifere m“‘““-a\\ 88 47

Diviete———" Ted 47
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Disposizioni per la vendita delle lumache 31 47

Capitolo Xll - Vendita ambulante dei prodotti di
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Vendita ambulante di alimenti freschi di arigine animale 92 48

Cottura e somministrazione ambulante di prodotti di origine animale 93 48

Capitolo X1l - Norme sanitarie e vigilanza veteri-

naria

Autorizzazione sanitaria 94 49

Compiti dei servizi di Vigilanza Veterinaria 95 49
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* NMOAME SANMITARIE SULL'IGIENE DELLA PRODUZIONE
E COMMERCIALIZZAZIOMNE DEGL] ALIME .\ Ti D OFHCII\ ANIMALE

Capitolo ! - Carni e prodotti deriva ’tl

Lz bL. falini, suini, equini, ovini, cazrini, volatiii da
carkis) conig Gz allsvala ¢ave avvenirs nal puodiico maceils
c or 3]5 P mazcsilazions regoiarmenta autsrizned da
E:".l’l

e 22 dag! N msca'larians
£unS i d=l'U.S mminisirations cz-
e ante da maznuisnzicnz del com-
p.’sss 31l 3, niments czlis nacassariz condizin-
ni igcienico-sanitarie, cemprasa !ﬂ'bp rzzioni di disinizzicne, disinfastazisne 2

deramz_azmne, nonché la radcolta e distruzione dei viscarl e delle carni non atli
al consumo. Deovrd incits curars I'sspletamento dei compit tecnici ed ammini-
stratyi necessari al sus funrzionamanto.

Nel macelli privay 31 cempiti sono & carico dzlla preprista.
Art. 8-Qrario di macellazione

Negli impianti di mcc-“-!la‘zione 'orario settimanale di macellazione viene é
bilito dz! Sindaco su crogosta del Servizio Veterinario, sentitl i tizoiari deg

impianti e le Oruaruzs oni Sindacali e di catzgorie interessate, e comunguz

sernpre in orario diurne.

Nell'ambito di detto orario, il Servizio Veterinario definisce un orario giorna-
liero disciplinante le varie aperazioni da svoligersi nello stabilimento. In caso di
compravata necessitd ed urgenza, dietro permesso del Servizio Veterinario,
potré concedersi la macellazione e la introduzione di carni anche in crari fuc:i
dal normale. '

Eventuali richieste di macellazioni supplettive, per ragioni economiche, deb-
bonc essere presentate almeno 72 are prrma della macellazione & concordate

con il Servizio Veterinario. .
Art. 9 - Accesso agli stabilimenti di mace!!az:one

In ogni impianto di macellazione deve essere definito un regolamento interno
disciplinante "organizzazione del personale, nonché ["accesso dei mezzi e delle
persone allo stabilimento. Tale Regolamento deve essere approvato dal Servrzno

Veterinario.

Il Sindaco, sentito il gestore dell'impianto ¢ su parere favorevole del Servizio
Veterinario, pud-concedere, su domanda, ai laureandi o laureati in Medicina
Veterinaria o altro persanale tecnico, di frequentare il pubblico Macello secondo
le modalita stabilite dzlla suddetta direzione. L'Amministrazione Comunale de-
clina, comungue, ogni responsabilitd per eventuall infortuni subiti o malattie
contratte nell'ambito della struttura pubblica da parte di
chiungne, hen digendente dal

zato ad eccedsrvi.
2‘.

Comune o dall'yU.S.L., siz autor
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Art. 10 - Requisiti dei macelli ' -~

Fatte salve le norme di cui al R.D. 20/12/1928 n° 3298 e alla Legge 23/11/71
n° 1073, i macelli devono corrispondere ai reguisiti previsti daile norme conte-
nute nel D.P.8. 26/3/1980, n° 327, nonché a quelli di seguito indicati: o

1) staila o ricovero con annessa razionale concimaia costruita in materiale
impermeabile; _

2) sala di macellazione dotata di attrezzatura atta al sallevamento dell’anima- ~
le ahbattuto in modo che il dissanguamento e le operazioni successive vengano
effertuate sull’animale sospeso;

3) tripperia separata dal locale di cui al nrecadente punto 2 e di quelli di cui
ai successivi punti 4 - 5 e §, con accesso diretto alla concimaia, nella guale
davranno essere convogliati, mediante idonei mezzi lavabili e disinfettabili, i
materiali derivati dallo svuatamento dei visceri; :

4) locali destinati alla preparazfene e pulizia delle frattaglie se destinate alla
alimentazione umana;

5) anticelle frigorifere per il raffreddamento e la conservazione deile carni;

6) reparto di sosta delle carcasse e delle mezzene ed eventuale sezionamen-
to in quarti. :

e sale di macellazione e di sezionamento devono essere callegate solo
mediante guidovie di cui debbong assere dotate anche le celle frigorifera.

Nella tripperia, nella sala di macellazione, nella sala di sezionamento e nelle
celle frigorifere le pareti ed i pavimenti con raccordi arrotondati debbona essere
di colore chiaro, favabili e disinfettabiii.

L= pareti della sala di maceilazione debbono essere lavabili fino ad un‘altezza
di almeno mt 3 mentre, negli altri locali, fino ad un'altezza di almeno mt 2. .
——

Nella sala di maceilazione, nella tripperia e nella sala di sezionamento delle
carni devono essere installate idonee prese di acqua potabile calda e fredda.

x5

Le uncinaie, i tavoli, i carrelli nanché ogni altra attrezzatura devano essere di %

materiale inossidabile, lavabile e disinfettabile e idonee a venire in contatio C.Oﬁ-:;;
gli alimenti @ norma deil’art. 11 della Legge 30 aprile 1962, n. 283 e ‘suc:cl:eesvswfgHi -

modificazioni. <

& _fg
i3

Tutti i reparti esclusi i frigoriferi, devono essere aerabili naturalmente; 7
artificialmente e dotati di lavabi con acqua calda e fredda, con comando deli’g==5

rogazicne non manuale, distributori autornatici di sapone liquide e asciugamang;
a perdere e con attrezzature atte aila sterilizzazione dei coltelli mediante imme

sione in acqua a 82°C. : =
Lo scarico delle acque reflue deve avvenire mediante chiusini a sifone M
di griglia antiratto.

L'impianto di macellazione deve essere dotato di inceneritare o di altro |
neo impianto per la distruzione degli organi e delle carni non atti al consul

alimentare umano o zootecnica.
Detto impianto deve corrispendere a quanto previsto dalla normativa vi

22
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5 difesa dell'inquinamento atmosferico e al disposto del Regolamento Comuna-

le d'lgiene.

Il sangue ottenute dalia jugulazicne degli animali macellati dovra essere
raccolto in modo tale da limitarne la immissione nelle acque reflus del macello.
Qualora il sangue venga destinato all’alimentazione umana dovra essere raccol-

to asetticamente. Gli apparecchi e gli strumenti impiegati, nonche i cantenitori

impiegati per la raccolta del sangue, debbono essere puliti e rispandenti alle

norme igieniche. Non pud essere utilizzato sangue di animali non giudicati
‘donei all’alimentazione umana. La coagulazione del sangue deve essere oftenu-
ta utilizzando anticoagulanti approvati 0 defibrinatari meccanici faciimente lava-

bili & sterilizzabili.
Per 1a produzione di proteine plasmatiche valgono te narme di cui al D.M. 8
giugno 1983. :

-

Par la raccoita del sangue ad usq diverso da quello alimentare umano, &
opportuno che la raccolta dello stesso avvenga in idonei raccoglitori & conva-
gliato in apposit contenitori a perfetta tenuta, e ermeticamente chiusi e colloca-
5 all'esterno della sala di macellazione. Lallontanamento del sangue raccolto,

dovra essere assicurata per ogni giornata di macsllazione.

Art. 11 - Requisiti minimi dei locali di maceilazione

Valutate le esigenze produttive & la potenzialita richiesta, i locali di macella-
zione dovranno possedere | seguenti requisiti minimi:

~stalla o ricovero di sosta adeguato alla potenzialita dell’impianto;

- sala di macetlazione dotata di attrezzatura atta al sollevamento dell’animale
abbattuto in modo che il dissanguamento e le operazioni successive all’abbatti-
mento vengano effettuate sull’animale sospeso.

Le pareti della sala di macellazione debbono essare lavabili fino ad un’altezza
di mt. 3 ed | pavimenti impermeabili.

Lo scarico delle acque reflue devono avvenire mediante chiusini e sifone
muniti di griglia antiratto.

- Idoneo frigorifero;

- eventuale tripperia, se la pulizia delle trippe ed intestini avviene nellim-
pianto; :

- impianto per la distruzione del materiale patologico o comungue non atto
all'alimentazione umana o zootecnica;

- idonea contenitore a perfetta tenuta, impermeabile, lavabile, per ["alionta-
namento del liquame ed eventualmente del contenuto gastro-intestinale.

Art. 12 - Macellazione per uso privato familiare

La macellazione dei bovini, avini, caprini e suini per uso privato familiare
deve avvenire negli stabilimenti o locali di maceilaziane.

Il trasporto dai macelli delle carni macellate per uso tamiliare dovra avvenire
in cantenitori idonei a venire a contatto con ie carni e nel rispetto delle prescri-

zioni igieniche.
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In czsi particolari e quando giusiificsto moiva 13 consentzno, su parara
favaravole del Sarvizio Vetarinario compesnia, previa suiorizzazione del Sin- Y
caco, la macallaricne di vitelli, ovini, caprini 2 suini potrd effettuarsi al di fuari
degli impianti suddetti sempreché sia passidile assicurare lispezione 2 il con-
irollo veterinario.

Il Veterinario Ufficiale potrd proceders, su tutti gli animali, al prelieva dj
campioni per I'effettuazione detle ricerche di lzboratario previste daile norme in
vigare. '

Par impedire il commercio deile carni degli animali‘maceifat] esclusivamente
per il consumo familiare, -le stesse devono assara conirassegnate con bollg
diversificato di forma triangalare riportante oltra [indicazione prevista per legge
la sigla M.\U.F. (Macellazicne Uso Familiare) .

Art. 13 - Requisiti e norme per la macellazione e commercializzazione neli’am-
bito del territario nazionale di carni fresche di volatili da cortile

Valgono le norme sanitarisepreviste dal 0.P.R. 8 giugno 1982 n. 503. _
Art. 14 - Norme e requisiti dei macelli per conigli allevati e seivaggina allevata

Valgono fe norme praviste dal D.P.8. 10 agosio 1972 n° 367 = succ_essive
modificazioni, noncha dal D.M. 16/10/€5 per quanto cancerne la selvaggina da
nelo allevata, ‘

Capitolo 1l - Laboratari e depositi di alimenti di origine ani-
male

Art. 15 - Laboratori di produzione e confezionamento di alimanti di origine
animale

[ lgboratori di preparazicne, lavorazione, trasformazione e confezionamenta
di afimenti di origine animale devono carrispondare ai requisiti indicati agli artt.’
28°s 29 del D.P.R, 327/80, salvo dispasizioni particolari da definirsi di volta in. 3
volta can il Servizio Veterinario dell'U.S.L. a seconda dal tipo di impianio, sulla 3
base delle normative specifiche dei vari orodetti. : ‘

Inoltre deveno svere la pareti lavahili, impermeshili e disinfertabili fino gd
almeno m. 2 di altezza. %

Sono esenti dal possasso di questa uitimo requisito | lacali adibii 3 stagior
ture di salumi e formeggl. | support di sosregro i dad grodott possof
&ssere in isgnc g aitre matarials simifzra,

wain.

at. 16-Lavorazioné delle carni = def prodefzi alimeritari dix N
crigire animale nei labcratori =mnsssi 2gll egercdzi di ve -~
al detzglio.

Valgeno le norme di cui all'art. 23 dal D.P.R. 327/158&
in .particclars: '
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~ appogito poriacoitelli zon apparato di disinfezicns di acgua calda (32°C;
armadiztio o scaffale a chiusure, par Iz cansarvzzions di fermaggio, farina,
pans;
- conlznitores e chiusers gzr il latts non 2 funga conservazisne, posta in
friga; si esciude l2 prasenza in 1zYeralors di confzzicni di latts agsrte, fucri
dati’ecrzriz di tavarzzions: ) :

- idonad contzniiara &'chiugytz, pasto in friga, oar la conzsrvasions
4

i deppie, can erogafbre di ghgqua caida, con rubinetio non manuala:

1. '
- 1avaEs

- contenitorz 0 scaffale chivdinilz Far vasi, tlegami, e quant'alro usac par la
levorazione; o :

- gli eventuall vagatali FessonQ essers intredotii solo s2 gid pacfaita-
menie mondati, ’

Art. 17 - Deposito all'ingrosso di alimenti di origine animale
Valgono le norme previste dali’art. 30 del D.P.R. 25 marzo 198G, n. 327. Psr i

depositi dai moliuschi eduli lamellibranchi valgono le narme previste dailz Leg- -

ge 2 maggio 1977, n. 192 e successive modificazioni. Per i depositi di alimenti

surgelati di origine animale valgano le norme previste dall’art. 8 del D.M. 21

giugno 1972 e successive modificazioni. Per | depositi di carne congalata valgo-
no le norme previste dall‘art. 2 del D.M. 3 febbraio 1977,

Valgono inoltre le norme contemplate da disposizioni speciali riguardznd i
seguenti prodottl: burro, iatte e derivati, strutto,

Art. 18 - Depositi al minuto di alimenti di origine animale

I depositi di supporto agli esercizi di vendita al’ minuto situati fuori dal locale
di vendita o dal retrobottega sono soggetti ad autorizzazione sanitaria, rilasciata
dal Sindaca, previc parere favorevele del Veterinario U#iciale della U.S.L. com-~
petante per territorio e dovranno carrispondere ai seguenti requisiti:

a) essere situati in idonea localita;
b} essere ben areati ed illuminati:
c} avere il pavimengo costruito in materiale lavabile e disinfettabile;

d) averz le pareti in piastrelle o altro materiale lavabile ed impermeabile {s2
compatibile con i pradotti da depesitare) fino ad almeno 2 mat. di altezza;

e) essere forniti, se necessario, di adeguati impianti frigoriferi:

f} essece dotati di un lavello con acqua patabile a comando non manus's,
con distributore di sagone liquide g in palvere e con asciugamani a perdsra:

Gl esserz possibitmente dotati di idoneo servizio igienico.
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- D.R.F. 8/6/1982 r 503 per la produzisne di carni preparais, per | mag -
lzboratori di sezionamento ewepositi di caeni di volatili allevall, vzlide anchs ¢
il territorio nazionale. Par i conigli allevati e selvagging velgono le dispesizic -

praviste dai D.P.R. €67/1972

Capitolo IV - Esercizi per la vendita di prodotti di origir
animale

Art. 20 - Requisiti degli esercizi per la vendita di generi compresi nelle tabe
merceologiche 1, IV (di cui al D.J¥. 30/8/1871 e sugcessive modificazieni).

L'attivazione degli esercizi di vendita di generi compresi nelle tabelle merce

: logiche I e IV & soggetta ad auterizzazione sanitaria ed amministrativa. T

gsercizic - T . A
l; - devono avere I'accesso della pubblica via o 'da altro luogo aperto al pubt
: co; Lo oo :

-~ Iingresso deve essére munito di porta a vetri, e il locale deve disporre
~ finestre o di idoneo impianto di aspirazione, Non  sono ritenuti indispensabi
" servizi_igienici; questi possono éssere dislocati anche al di fuori dell’esercti

Stessg, AT foE el T LT
rispondente @

-1l locale deve essere sufficientemente ampio, e cor
norme stabilite dal Piano comunale di Sviluppo; . deve essere- . :
‘ , provvista anche di ripastiglio o armadio per la custodia degli attre:
" di pulizia e di disinfezione; le aperture di illuminaziohg_q_a_t_qg_]g‘gd areazio
munite di dispositivi di protezione contro mosche ed altfiinsetti. - . - T

o
\u

Le pareti interne del locale di vendita e degli eventua

ambi‘enti destinati alla lavorazione, ... L

preparaziane conservazione delle carni devano essere di calora chiaro 2
permeabili e lavabili fino all’altezza di mt. 2 dal suolo, o comungue perf. 3
altezza superiore di almeno cm. 30 rispetto alle uncinaie guidovie aeregs
pavimento deve essarz di matariale impermeabil usH

e, lavabile e dotato di €
3 sifone, nonché presentare raccard] arrotondati con le paretl.

25




D= gsercizi devoro incltra essara dotay i
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- Impianto frigorifero pPer la esclusiva consarvarione celle carni elancats
naila autorizzazione; ‘ ‘
- banchi frigoriferi di vendiiz-e di espesizianz con pratezionz varsa il pubtli-
~ - co; ’
- rasireilidre ed uncinaie in aeciaio inossicasile o alt-o idaneo maiariale;
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Nzll'ambito dall_’_e%ércizio non & consantita la presenza di qualungue struman-
reao- to o arrede in-?ompatit:\i.'e cen l¢ esigenze igisniche ds! locaie, ~ "7 o

DTl .. In derdga’dignants’ sopra previsto, pud.essere rilasciata

' dal Sindaco l'autorizzazione sanlitaria alla vendita di carni
sentitc il Ser-

suine fresche nei negozi di generi alimentari,

virtio Veterinario, quando siano rispstiate le norme igienico-
sanitarie di cui all'art., 29 del Regolamento Vigilanza Sanitaria
Carni n. 3298 del 20/12/1928. '

Art. 21 - Disposizioni comuni per la vendita di carnj fl:eééhé, congelate e scon-
gelate . .iciiene . e o TR .

. E" vietata' I'intraduzione, a qualunque titolo, negli spacci di vendita e neile
celle frigorifere annesss, di carcasse parti di animale di qualsiasi specie, non
perfettamente scuoiate, spennate o spellate e regolarmente contraliate. '
.E' parimenti proibita I'esposizione di qualsiasi tipo e specie di carni e visceri,
. ."... [T PSSP SO S L CrT R ] 3
~.. Uesposizione delle carcasse, delle mezzene, dei quarti e del vari tagli nonché
dei visceri deve avvenire esclusivamente nelle apposite vetrine e banchi frigeri-
feri. '
Le carni fresche e scongelate degli animali da macello debbono essere tenu-
te separate mediante idonee divisorie nei banchi frigoriferi e collocate in appo-
sii reparti nefle celle frigorifere-mantenendole alle temperature previste. i

Le carni congelate devono essers maatenute in apposit banchi di vendita 2
celle frigorifere alla temperatura non superiore a -~ 13 °C, L2 carni avicole 2 la
selvaggina allevata in qualsiasi stato di conservazione debbono assera posiz in
vandita su banchi saparati e quando cid non sia possidilz in apposito sziora

(5%
-
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dello stesso banco adottando un separatore di materiale idoneo. Neile ce.,
frigorifere devano essere depositate in appasiti reparti o in idonei contenitori, -

La cacciagione in pelo o in penne deve essere depositata in apposite €.
esclusive celle frigorifere. Per le carni previste nel comma precedente si dov.
far ricorso ad esclusiva ed apposita utensileria.

Per la commercializzazione delle carni congelate valgonag inoltre le norr
contenute nel D.M, 3 febbraio 1977 e necessarie modifiche e integrazioni, ~

Nelle macellerie le carcasse di pallame e di coniglio possono essere sezion: _
te su specifici banchi e ceppi anche durante I'orario di chiusura a condizion
che le parti risultanti dal sezionamento siano conservate a temperatura no
superiore a +4 °C. La cacciagione fresca o congelata con pelo o penna pu
essere introdotta negli spacci completamente eviscerata e deve essere tenut
in esclusive celle frigorifere @ messa in vendita avvolta in idonei involuer] impe-
meabili e in appositi banchi frigoriferi. '

‘ : e

Art, 22 - Disposizione per |a vendita di carni surgelate

La vendita di carni surgelate negli esercizi in cui alle tabelle merceologich:
HI-IV-V-VIVIEVEL (DM, 30/8/1971) potra avvenire solo a seguito di autorizzazio
ne sanitaria rilasciata dal Sindaco previo parere del Servizio Veterinario.

Art. 23 - Disposizioni per la vendita dei salumi

I prodotti di salumeria devono essere venduti nettamente separati dalle carni.
Per la vendita di salumi a taglio, prevista dalle tabelle merceclogiche di cui ai
D.M. 30/8/13871 e successive modificazioni, necessita apposito e separato repar-
to con attrezzatura propria da quella utilizzata per il taglio della carne fresca e
degli altri alimenti di origine animale,

L'attrezzatura destinata esclusivamente a questo uso deve essers costituita
da ceppo o tagliere, affettatrice meccanica e apposita coltelleria,

Art. 24 - Disposizioni per la vendita della carne tritata 5

La quantita di carne da tritare non dovra superare il presumibile fabbisogn¢
giornaliero dello spaccio e dovra essere macinata - con brevi interruzioni per.
evitare I'eccessivo riscaldamento - in una sola volta e raccolta direttamente in,
idonei recipienti facilmente lavabili e disinfettabili coliocat] negli impianti frigol‘f_.l;‘%'

feri, TH
Le speciali preparazioni gastronomiche (medaglioni, bistecche pressate, et?-}};
potranno essere confezionate soltanto mediante I"ausilio dj appositi pressatori &
le carni tritate dovranno sempre essere raccolte dal recipiente soltanto pels
mezzo di idonei e razionali utensili. “og

L'eventuale aggiunta di ingredienti deve risultare da apposita etichettatu'fa ;
sensi del D.P.R. 322/1982. ooy

E’ vietata ogni manipolazione della carne tritata,

-
Le condizioni igieniche degli apparecchi tritacarne e dei pressatori dovranf¥

risuitare, al momento dell'impiego, ineccipibili, Il tritacarne dovra essere S_t,l__b

dopo la preparazione del fabbisogno giornaliero, accuratamente lavato.@

28
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acqua ballente e detergent! innocui ed abbondantemsanta risciacquato, in modo
che il suo state di pulizia risulti sampre parfetto. | dispesitivi di taglio del
tritacarne, inolire, dovranno essere ben affilati in mado da evitare cha durantz il
funzionamento i tessuli vangano spappolati. :

Cii eliri 2ppzrecehi, con lo stasso precadimento, devraano essare pulit,
r3i 2 riscizcquzli, al fina di mantznara constantamanta insccapioiii condizio-

Gsiz
ni igienichea. :

Curants l'crario di chiusurs call'eszrcizio datie carni possonc essara GEpcsi-
izt nai frigoriferi ¢f consarvarions in idonai contaniici. Lz vandizz ¢ dats
carii rg 0 na’a.

d carn2 trtata dovranno essarz impiegale nol

doili, gli crgani, le ghiandole ed | grassi nen facenti
parte delle masse muscolari.

Sclo su richizsta e alla presenza dal consumatars potrannoc essere, di volta in
volia, aggiunts carni di alire specie animali,

Art. 25 - Disposizioni per la vendita negli spacci di carni camunque preparate

Negli essrcizi di vendita delle carni fresche posscno essers

peste in vendita carni preparate con aggiunta di ingredienti e
concdimenti (gpane, uova, verdure, latte, formaggi, ecc.) 2 condi

zione che siano state preparate in laboratorio autorizzato o

negli eppositi laboratori arnessi all'esercizio di vendita di

cul al precedente art. 16. La conservazions e la vendita di

tali preprazioni carnee deve avvenire in appositi settori evi-

tandeo qualunque contatto enn 1l carni fregcha,

I prodotii alimentari destinati alle preparazioni carnee di cui ai commi precs-
denti, devono essere conservati in strutture diverse da quelle destinate alla

conservazione delle carni frasche. ]

" Negli esercizi suddetti possano essere inoitre vendute carni gia sottoposte a
cottura nel rispetto delle seguenti condizioni:

+

1) che le operazioni di cottura siano eseguite in un laboratorio annesso all‘e-

sercizio, . . .
semprech¢ le operazioni di cotiura non siano in cantrasto con altre eventuali

lavorazioni delle carni; oppure

2) che le carni gid cette provengano, in confezione ariginale, da laboratori
debitamente autorizzati.

Le vendite e la conservazione delle carni cotte deve avvenire esclusivamente
in appositi banchi e secondo le narme di cui al D.P.R. 327/80 art. 31.
Art, 26 - Pre-incarto carni

Megli esarcizi di cui alle tabelle marceologiche Il - IV & consentito sezionarz e
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pre-incartare con il rispetto delle norme vigenti prodotti di pranto consumg |,
vendersi esclusivamente nelio stesso locale. ~

;

Art. 27 - Disposizioni per le vendite delle uova
) fanY
Le uova devono essere vendute al consumatcre finale preconfezionata

contenitori di vendita sigiltati all’origine. )

Tale norma non si applica alle uova cedute direttamente dal produttore
consumatore sul luego di produzione, su un mercato pubblico, a candizi™
che le uova provengano dalla sua produzicne.

Valgono incltre le norme previste daila Legge 3 maggio 1971, n. 419 e Dr\
19 ottobre 1971,

Art. 28 - Disposizioni per la vendita del miele.

Per la vendita del miele valgono le norme previste dalla legge 12 OETOB:
1982 n. 753 e dal D.M. 25 ottohge 1985. '

Art. 29 - Disposizioni per la vendita al pubblico dei prodotti agricoli da part.
degli agricoltori praduttori diretti

La macellazione degli animali bovini, bufalini, suini, ovini, caprini ed equin
deve avvenire in impianti di macellazione regolarmente autorizzati e la vend
di dette carni deve avvenire in spacci aventi i requisiti previsti dall’art 20 de
presente regolamento. La macellazione degli animali da cortile, dei conigli, degl
agnelli, e della selvaggina allevata, pud avvenire in locali con caratteristiche d
cui all’art. 12 del presente regolamento, e dovra essere autorizzata dal Sindacc
su parere del Servizio Veterinario competente che fissera orari e modalitd d
macellazione. '

Art. 30 - Produzione di formaggi da parte degli allevatori

Gli allevatori produttori di latte che intendono produrre e commercializzare
formaggio di loro produzione, devong essere autorizzati nel rispetto delle nor-
me sottoelencate: A

1) I'allevamento bovino sia ufficialments indenne da tubercolosi e brucellost
bovina; /

2) I'allevamento ovino e caprino sia indenne da brucellosi;
3) il veterinario ufficiale abbia accertato lo stato sanitario dell’allevamento;

4) vi sia un impianto frigarifero per la conservazione del latte e del formaggio._
fresco di pronto consumo a temperatura non superiore a + 4 °C; :

4 pe - . * . . - =

5) la caseificazione avvenga in un locale con pareti e pavimenti facilmente

lavabiii e disinfettabili e comunque sistemato in modo tale da garantire una
facile ed adeguata pulizia;

6) vengano rispettate le norme sull‘etichettatura previste dal D.P.R._
18/5/1982 n. 322.

Art. 31 - Disposizioni per la vendita di latte e derivati

Valgono le norme previste dalle leggf speciali,.
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Art. 32 - Vendita di alimenti per canj e gattinegli spacci
Cli aliment{ p2r cani & ger gatti, in seatc's o camunque in confszioni gigiflass,
I~ FIsscng essere venduti alle saguenti condizioni:
1ate in. 2j cne i loceli 2 vandhia sizno ritenct idznan
‘@ limit2t2 ailz sole consarve przzaczis o conlslcni
e a mp.éra;u_ra ambisnialz;
1izione N0 cIafermi eliz norma di
gucli contzmzizi dallz lzo0s
2 DM,
Tooietpcsizions chs par s
LT S scalizie;
. i cul a's {2it2ra " 2unvan-
Lobre , tterizzi, in modo chizro ad
: endiia;
‘parte || atisrizzazions, salve s norme di etichetatura di cui &'z
2+ Jinj autorizzata dall’Auvtoritd comunale szntto il Sarvizia
» dita .
0 del |
degli | Art. 33 —Complessncommercialiesettcrimu!tlpli
:fée di Mell'ambito di complessi commerciali e sarori multipli quzali supermearezti,
'.+.f°d‘! cantri commerciali, il sekors adibito afla preparazione e vandita di carni davs
T essare nettamente separato dagli altri, disparre di personale ed attrezzatura a
sé stanti e possedere i requisiti di cui ai precedenti artt. 2C e 21,
Art. 34 - Friggitorie, rosticcerie 2 girarrosto
zzare . ., . . b
' Lo friggitarie e rosticcerie oitre a quanto pravisto, in quante applicabile, dzlia
nor- X ! R me e .
normativa vigente (D.P.R. 327/1980) debbono essere atirezzate igienicamente
i ed essere provviste di cucine o punti di cottura con ampia cappa dotata di
sligsi aspiratori di potenza adeguata alla grandezza dei focalari stessi e con un cami-
~ nadi adatto tiraggio. . : T _ :
Dovranno inoltre essere provviste di frigoriferi o armadi frigoriferi per la
. conservazione separata delle carni, dei pradotti ittici e delle verdure. ©
;
Qo?o Nel caso di locali di vendita promiscus, la cucina deve essere sistemata in
=) ambiente separato. La comunicazicne di questo con i primi davra farsi median-
te porta a chiusura automatica.
I'locali a vendita promiscua, debbono essare provvisti di un banco-vetrinetta
o di vetrinetta per il selo prodotto cotto.
Per la conservazione degli alimentf deperibili dovranno adottarsi adeguate

misure di protezione e dov:anno essera rispetiaie le norme previste dallart. 31
del D.P.R. 327/1980. Uins:zliazione di girarrosti nelle macellerie & di normas
vigtata. Pud essera consentita salo in lecali attigui separati, debitamente avtoriz-
zali dal Sindaco su parerz dzl Servizio Vatarinario, I focale d2f girarresto dovra
esserz dotato, se nscessacio, di idonea atrazzatura ata aila eliminazicns dei

—

L)




e

ETRr .

B ke Mg

P

LR R B g

A ome T opiiy WITh T o
AR S B e A D

5 Sy L
(R UENR P TS TN

vy

L
e

fumni e degli odori senza recare disturbo allinterno ed all’'esterna deli’eserciz
Tuttavia pud essere autorizzata nell’esercizio qualora I‘'ampiezza del lccale
vendita consenta una sua sistemazione in un apposito settore & con accorg §
menti tecnici tali da evitare la diffusione del calore e degli odori all'interno def
negozio. : ._

1l girarrosto dovra comunque essere dotato di aspiratori di potenza adegua
che consentano l'eliminazione dei fumi e degli odori senza recare disturh
all‘interno ed all’ésterna dell’esercizio.

Capitolo V - Trasporto carni

Art. 35 - Deroga

I| trasporto di piccoli quantitativi di carni fresche e scongelate in ambitg:
locale con automezzi privati & consentito a condizione che le carni siano tra-
sportate in idonei contenitari par alimenti, nel rispetto delle temperature previ=
ste dal D.P.R. 327/1980 e successive maodifiche. (All. n. 22) p

- SELIARE o8

Capitolo V1 - Molluschi eduli lamellibranchi

SRR e B

Art. 36 - Produzione, commercio e vendita
La produzione, il commercio & 1a vendita dei molluschi eduli Iamellibranciﬁ
dovranna avvenire nel rispetto delle norme dettate dalla legge 2/5/77, n. 18928
" dei successivi decreti di applicazione. =
_ k7
1 molluschi eduli Gasteropoedi non sona compresi nelle normative sopra meng
zionate e possono essere commercializzati nel rispetto delle norme previste pef
gli altri prodotti ittici. %

Art. 37 - Trasporto ed etichettatura z

A norma di quantc previsto dall’art. 8, comma quarto della citata legg¢
192/77 il trasporto del prodotto dovra avvenire in imballaggi sigiliati dal produtz
tore (pescatore, allevatore) dalle zone di produzione banchi naturali, impianti % '
coltivazione e, depositi marini agli stabilimenti di destinazione {impianti di depts
razione, centri di raccolta, industrie per la conservazione in scatola previg
sterilizzazione e per la surgelazicne). ll prodotto deve essere scortato da ung
apposita attestazione, da rilasciarsi a cura det produttore sotto la propria &
sponsabilit3, contenente i seguenti elementi:

A} Per i molluschi provenienti da acque di libera raccolta:

1) zona acquea di provenienza;

2} numero di matricola e del compartimento marittimo di iscrizione del n
te con il quale & stata effettuata fa raccolta; .

3) specie dei molluschi eduli lamellibranchi;

atar}

4) data della raccoita;
5) numero e peso complessivo dei colli;
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6) impianto di depurazione (ovvero centro di raccolta o stabilimento per la
surgelazione) cui il predotto & destinato.

B) Per i prodotti provenienti dagli impianti di coltivazione ¢ allevamentc ov-
vera dai depositi di cui all'art. 2 della citata legge 192/77:

1) impianto di allevamenio 0 di deposito, con i relativi estremi di autorizzazio-
ne all’esercizio;

2) specie dei motluschi eduli;

3) data della raccolta;

4) impianto di depurazione o stabilimento per la conservazione in scatola
ovvero stabilimento per la surgelazione, cui i prodotio & destinato.

in entrambi | casi su indicati su ogni imballaggio dovra essere apposta una
etichetta di color rosso con lindicazione ben visibile «Molluschi eduii lamelli-

branchi non idonei al consumo diretto» {allegato n. 2A).

Art. 38 - Direzione impianti di depurazione

Ii direttore responsabile dell” impianto di depurazione & tenuto a comunicare
all'Unita Sanitaria Locale interessata I'accertamento di condizioni di insalubrita
dei moiluschi che come tali facciano supporre Iinidoneita delle acque di prove-
nienza. In questo caso si dovra accertare se si sia trattato di sopravvenuio
scadimenta deile condizioni microbiclogiche di quelle acque oppure di abusiva
raccolta in acque precluse per ogni conseguente denunzia del pescatore re-

sponsabile all’ autoritd competente.

Art. 39 - Trasparto

Il trasporto dal centro di raccolta agli impianti di depurazione, anche se
situati fuori Regione, dovra avvenire con I'utilizzazione di una attestazione di
scorta che dovra riportare le seguenti indicazioni:

1) nome o denominazione sociale & sede dell'impianto di depurazione o del
centro di raccolta per il cui tramite avviene la spedizione con il relativo numera
di registrazione regionaie;

2) nome © denominazione sociale e sede dellimpianto di depurazicne cui it
prodotto & inviato per la prescritta depurazione con il relativo numero di regi-
strazione regionale; '

3) specie e peso dei molluschi eduli trasportati;

4) dichiarazione che | molluschi eduli trasportati, in quanto provenienti dal-
Iimpianto di coltivazione {(nome ¢ denominazione sociale) ubicato nella zona
acquea... ovvero raccolti dal pescatore {numero di matricola e del comparti-
mento marittimo di iscrizione del natante) nella zona acquea... Si ritengane
conformi alle prescrizioni vigenti.

Ciascun blocco di dichiarazione di scorta dovra essere preventivamente vidi-

mato dal Servizio Veterinario del'U.S.L. .
Anche in questo caso il trasperto deve avvenire in imballaggi sigiflati muniti

di etichette color rosso <on I'indicazione «P
alimentare» (allegato n. 2A).

rodotto non destinato al consumao
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Apposito riscontro di ricevimento del prodotto dovra pervenire
~ giorni da parte del Direttore del centro di depurazione di arrivo o da ¥

deil’'U.S.L. competente per territorio. &

Art. 40 - Predisposizione registri di carico e scarico, per gli impianti di .'s).
zione '

[ registri di carico e scarico di cui all’art. 6, 1° e 2° comma della legge 19
dovranno essere suddivisi uno per il carico e uno per lo scarico e costity
fogli fissi numerati e contrassegnati dalia lettera A, di carta antiabrasiva, recs
il nome o la ragione sociale e la sede deliimpianto di depurazione, :

| registri dovranno essere timbrati & firmati dal competente funzicnari .
Servizio Veterinario dell’'U.S.L., che, a parte, ne prendera nota. (vedi allegag,
3ed) '

Art. 41 - Registro di carico

. ' oo
[l registro di carico deve essere suddiviso e sistemata in modo da conse
I"annotazione dei seguenti elementi:

1) numero della partita in arrivo;
2) data ed ora di consegna de! prodotto;
3) determinazione del colititolo dei molluschi afferenti all'impianto;

4) zona acquea di provenienza ovvero centro di raccolta da cui proviengl.
prodotto;

5) estremi della bolla di accompagnamento e della attestazione di scorta; - :?
8) specie dei molluschi eduli:
7) peso lordo della partita alla consegna;

8) numero a lettera di identificazione delle vasche di depurazione in cui viefy
immesso il prodotto; ‘ -3

9) osservazioni del direttore tecnico deil'impianto;

10} estremi del verbale relativo al sopralluogo presso l'impianto effettua:'
cura dell’U.S.L. competente. 4

Ogni vasca nella quale viene immesso ii prodotto dovra essere contrassegng
ta con lettera o numero ai fini deil’identificazione della partita o I'atto di appartg
nenza dei molluschi eduli lamellibranchi, secondo i termini fissati dall’art. 9,
comma, punto 2 del D.M, 5/10/1978, '

Art, 42 - Registro di scarico

It registro di «scarico» deve essere opportunamente suddiviso e stampato l '
modo da consentire la annotazione dei seguenti elementi:

1) numero o lettera di identificazione della vasca:
2) specie dei molluschi;

3} numero del campione prelevato in vasca per 'accertamento microbiolog 7
co rapido; o :
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4) data di estrazione dalla vasca;
5} peso lordo del prodotto avviato alla lavorazione;

§) numero del campione di molluschi depurati per la determinazione del
colititolo e la ricerca delle salmonelle;

7) cali e morie;

8) data di confezionamento;

9) identificazione della partita a mezzo dei numeri progressivi delle etichette
utilizzate; g

10) numero della attestazione di scorta di cui alf’art 9 della legge 192/77;

11) osservazioni del résponsabile dell'impianto;

12) estremi de! verbaie relativo all’eventuale soprailuogo effettuato presso
Iimpianto a cura dell’autorita sanitaria locale.

Art. 43 - Impianti di depurazione come centri di raccolta

| reparti dei centri di depurazione che fungono da centri di raccolta per le
sole operazioni di cernita, lavaggic e confezionamento, da essi svolta, sono
tenuti ad utilizzare un registro di carico e scarico analogo a quello previsto per i
centri di raccolta di cui all’art. 49 del presente regoiamenta.

Art. 44 - Identificazione molluschi eduli [ameilibranchi

Le prime pagine non numerate dei registri di carico (allegato n. 3} in ogni
caso debitamente datate e vidimate dall'autoritd sanitaria competente devono
essere altresi riservate alle seguenti indicazioni:

1) sigle che identificano i diversi pescatori-fornitori dell'impianto;

2} sigle che identificanc le diverse possibili arigini dei molluschi afferenti
all'impianto di depurazione od al centro di raccolta (PA, PB, PC, e CR);

3) sigle che identificano le diverse specie di molluschi eduli trattate dallim-
pianto o dai centro di raccolta; {allegato n. 5);

4) sigle che identificano le destinazioni del prodotto {C= consumao; D= impian-
ti di depurazione; I= industria)

Art. 45 - Laboratorio dell'impianto di depurazione

[l taboratorio obbligatoriamente annesso agli impianti di depurazione dovra
essere dotato delle atirezzature indispensabili alla esecuzione dei seguenti ac-
certamenti microbiologici: ricerca dell’E. coli e delle saimonelle nei molluschi
eduli lamellibranchi; ricerca degli enterococchi e dei clostridi solfito-riduttori
nelle acque di processo. Le attrezzature dovranno inoltre essere idonee al ri-
scontro dei requisiti fisico-chimici delle acque di processo medesimo (tempera-
tura, concentrazione di ossigeno, salinita, pH) nonché al controllo nelle stesse
dei valori residui degli agenti chimici usati per la disinfezione.

L’attrazzatura del laboratorio & necessaria per l'effettuazione di tutti quei
controlli direttamente o indirettamente previsti dalla legge, che riguardano in

particolare: :
3s




a) il riscontro dell’effettiva provenienza del prodotto, con specifico riguardy
a quello di libera raccolta, da acque «approvate» o «condizionate». 3

Rientra in tal senso nei compiti precipui del direttore responsabile dj talj
mpianti di effettuare controlli sistematici su campioni di tutte le partite affereny
‘agli impianti di depurazione, secondo criteri tali che, nell’arco massimeo di vent
giorni, tutte le provenienze ivi comprese queile da banchi naturaii risulting
controllate, 4

17

Il laboratoria davra inoitre effettuare: i

a) il contrallo deil’avvenuta disinfezione delle acque di processo prima del-
Fimmissione nelle vasche; -

b} il riscontro dell'efficacia del processo depurativo attraverso |a metedica
analitica rapida;

¢} il controllo sistematico della salubritd dei malluschi sotto i profilo micro-
biologico a conclusionasdel trattamento depurativeo.

Art. 46 - Registrazione risultati Ahalisi

I risultati degli esami effettuati devonae essere riportati in apposito registro.
(vedi allegato n. 6). :

Art. 47 - Registro analisi molluschi
I registro delle analisi dei molluschi dovra prevedere le seguenti annotazioni:

a) determinazione del colititolo e ricerca defle salmonelle su campioni di

molluschi prelevati in arrivo, in conformita a quanto precedentemente indicato

in ordine ai criteri di individuazione delle provenienze del prodotto;

b) accertamento microbiologico rapido sui molluschi in fase di risanamento
diretto ad accertare ["efficacia de| processo depurativo;

c) determinazione del colititolo e ricerca delle salmonelle nei molluschi depu-

rati, al fine di garantire ia salubrita del prodotto destinato al consumao;
d) osservazioni del responsabile dell'impianto su eventuali carenze o anoma-

lie eventualmente riscontrate nelle diverse fasi di trattamento dal prodotto,
dall’arrivo alla spedizione o trasparto;

e} estremi dell’eventuale verbale relativo ai prescritti sopralluoghi & controlli

a cura deil’U.S.L,

Art. 48 - Registro analisi acque

Sul registro (vedi allegato n. 7) delle analisi delle acque di processo dovranno
essere annotati i dati seguenti:

a) controlla microbiologico delle acque, da effettuarsi sia prima dell'immis-
sione nelle vasche di riserva sia all’uscita delle medesime ovvero prima e dopo
il trattamento di disinfezione rispettivamente mediante:

- determinazione del colititolo;
- ricerca di E. Coli, enterococchi e clostridi solfito-ridutteri;

b) controlli chimico-fisici da effettuare;
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di rar ~ prima della emissione nelle vasche di depuraziocne (detérrninazione dei
el ali residui dei disinfettanti impiegati; determinazione della temperatura, della con-
’?J:”U centrazione di ossigeno, della salinita e del pH);
- Yent . . . . .
- isulting - all’'uscita deile vasche di depurazione {determinazione della concentrazione
g di ossigeno);
SN c} eventuali osservazioni dei responsabili dell'impianto;
" dal d) estremi del verbale relativo ai prescritti soprailuoghi e controlli da parte
g dell’U.S.L. L
itodica Il controllo microbiclogico delle acque a cura del laberatorio annesso agli
impiant di depurazione, deve essere effettuato secando i seguenti criteri:
roero- 1) nel caso di acque captate in zone marine classificate come «approvate», a
7 mezzo di accertamenti giornatieri limitati alle acque gid sottoposte a disinfezio-
- TF ne; | .
_ 2) nel caso di acque captate in zone classificate come «condizionate», in
Jistro. aggiunta al controllo gicrnaliero anzidetto, anche a mezzo di determinazione
o bisettimanale de! colititolo dell'acqua prima detla immissione -nelle vasche di
Y riserva; '
e 3) nel caso di captazione in falda profonda, fermo restando il predetto con-
zioni; trollo giornaliero, va effettuato analego, quotidiano controllo prima della immis-
i di sione nelle vasche di riserva (prima della disinfezione). '
dicato
Art. 49 - Centri di raccolta
< o | centri di raccolta devono avere, a norma dell‘art. 6 comma 2 defla legge
192/1977, un registro di carico e scarico {vedi allegato n. 8) che dovra consenti-
-i re la necessaria annotazione dei seguenti elementi:
epu- o . .
, 1) numero della partita in arrivo;
‘;"?”a‘ 2) data ed ora di cTnsegna;
;"'_-'7::‘-,-0" : 3) provenienza;
troll I | 4) estremi dei documenti di accompagnamento;
I ro i :J. : . . " ‘
o 5} specie dei molluschi;
: 6) peso lorda in entrata;
et 7) cali e morie;
T 8) peso netto del prodotto confezionato;
mis- ? 9) identificazione della partita {etichette utilizzate da n. ... a . ...}
lapo i . .
_ _)p i 10) numero e data dell’attestazione di scorta;
' E 11) destinazione;
v , _
IR 12) peso del prodotto reso dal mercato o distretto; ’
= , - . .
! 13) eventuali osservazioni del responsabile del centro di raccolta;
14} numero del campione prelevato nel sopralluog‘o presso il centra di rac-
coita a cura deil’autorita sanitaria competente,
37




e

3
4
.3
K13
X
El
)

Art. 50 - Attestazioni di scorta dei prodotti destinati al consumo

‘| moltuschi eduli lamellibranchi confezionati e pronti per il consumo alimeni&g
re durante il trasporto devono essere scortati da una at:2stazione divisa in g
parti (vedi allegato n. 9). La prima destinata a scortare |'intera partita - oltref® A
essere contrassegnata dalla serie (numero di codice fiscale e partita [VA), d'
rlportare Un numero progressivo speczflcamente riferito a ciascuna partita 4
cui é rilasciata. La stessa attestazione, in applicazicne del richiamato art 9 de[i;
legge n. 192/77, deve riportare anche il nome o la denominazione sociale,} .
sede ed il numero di registrazione con gli estremi del decreto di autorlzzazzone
regionale dellimpianto di depurazione o del centro di raccolta, gli estremi de, 'y
destinatario, nonché la specie del prodatto, le provenienze, il numero dei coiﬁ
ed il peso comp!esswo La corrrspondenza delle sigle adottate per la menzmne
delle provenienze viene indicata in calce.

La seconda parte dgll’attestazione & invece costituita da una serie di cedolf .
a frattura prestabilita (in numero ovviamente commisurato alle esigenze distr -
butive), destinati a scortare i siffgoli contingenti che risulteranno dal success:vo
frazionamento della partita.

Art. 51 - Etichettatura

e norme previste ail‘art. 7 della legge 192/1977 dovranno essere tntegrate
norma di quanto previsto dalla legge 5/8/81 n. 441 {vendita a peso netto dEII:.
merci) e del relativo D.P.R. 18/5/82 n. 322. -

Le stichette devono incltre essere di colore verde e receplre le d:spos:zuoni‘ .
previste all'art 10 del citato D.P.R. 322/82 con la menzione della prescrlrta
temperatura di conservazione (+ & °C) {vedi allegato.n. 2A}, :

BT

Art, 52 - Commercio ambulante

3

A norma di quanto previsto al quarto comma dell’art. 9 della tegge 192/197‘{

& vietata la vendita ambulante in forma girovaga senza posto fisso, prevnsta
dall’art. 1, secondo comma, lettera B) della legge 19/5/76 n. 398.

E’ invece consentita la vendita ambulants «a posto fisso o assegnato &
turno» su suclo pubblico ed aree pubbliche attrezzate purché siano assicurate -
garanzie di vigilanza, di manipolazione e smercio del prodotto :mphcn:amenti
considerate essenziali dall’articolo 9 della legge 192/1977.

R i

Anche in questo caso dovrd comunque essere assicurata [a temperatura di
conservazione neil’entitd e con le modalitd previste dalla normativa V|gente,
{+ & °C). ‘

Art. 53 - Dimensioni dei registri, attestazione di scorta ed etichette

J b

| registri di carico e scarico {ivi compresi quelli delle analisi dei mo[luschl 3
delle acque), l'attestazione di scorta e [e etichette dovrebbero prefenbllment
avere le seguenti dimensioni:

a:;m

registri larghezza cm. 40 altezza cm. 30

]

bt}

At

attestazioni di scorta Iarghezza cm. 30 altezza cm. 40

wrde

etichette larghezza cm. 10 altezza cm. 3
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Art. 54 - Modalita di conservazione deile confezioni nelle collettivita

nfezioni sigillate nei locali di ristorazione, mense, ecc,

bbligo della conservazione delle confezioni stesse, delle
ficati sanitari di scorta fino ad esaurimen-
o sulla provenienza dei

L'apertura delle co

dovra avvenire con {0
relative etichette e degli eventuali certi
to de! prodotta, in modo da consentire un facile controll

molluschi da parte degli organi di vigilanza.

Art. 55 - Trasporti molluschi eduli

| molluschi eduli, compresi i canestrell
tenuti, dal momento del confezionamen
vendita, ad una temperatura di refrigerazione non superiore a +©

Il valore massimo di temperatura su indicato non & vincolante per i molluschi
eduli lamellioranchi caricati suimezzi di trasporto presso gli impianti di depura-
zione o presso i centri di raccolta e confezionamento che non abbiano in
partenza, per motivi tecnici, 1a temperafusa prevista per percorsi di durata non

superiore alle due ore.

i e le capoesante, devono essere man-
to, fino a quello della distribuzione e
°C

Capitolo VIl - Lavorazione trippe e budelle

Art. 56 - Trasporto o

Il trasporto delle trippe e delle budelle fresche da lavorare dai macelli agli

stabilimenti di lavorazione industriale deve effettuarsi con automezzi ermetica-

mente chiusi, preferibilmente refrigerati e costruiti in modo da impedire il calio
dei liquidi. !l trasporto degli intestini salati o pronti per la salatura deve effet-
tuarsi in idonei contenitori per alimenti dotati di coperchio.

Le trippe pronte per il consumo. debbono essere trasportate dai luoghi di
preparazione agli spacci di vendita, ai depositi e laboratori secondo le norme

previste dai D.P.R. 327/1980.

Art. 57 - Divieti
E’ vietata I'esposizione di vesciche e di altri visceri di animali all’esterno dei

locali destinati alla lavorazione di cui agli artt precedenti.

Capitolo VIl - Bassa macelleria

Art. 58 - Gestione e vigilanza
La bassa macelleria & esercitata dal Comune che si avvale del Ve

Ufficiale incaricato.

Nello spaccio dove avviene la vendita

essere sempre curata la massima pulizia;
con la pil scrupolosa osservanza delle norme igieniche.

elle carni di bassa maceileria sono quelli

terinario

delle carni di bassa macelleria deve
la vendita di tali carni deve effertuarsi

| requisiti dello spaccio di vendita d
previsti dall’art. 20 del presente regolamento.
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Art. 59 - Spostamenta di animali per I'assegnazione alla B.M.

Tutti gli animali morti o macellati d’urgenza de! territorio comunale dévono :
essere visitati, prima di spostarli, da parte di un veterinario ufficiale, || gu:
giudichera se sia il caso di farli traspartare nel macello comunale per stabilip

la successiva destinazione facendoli scortare da apposita certificazione (allega
n. 1).

’

Alla bassa maczlleria devono essere assegnate le carni per le quali ta
assegnazione & pravista dal Regolamento per la vigiianza sanitaria delle carpp-
approvato con R.O. 20/12/1928, n. 3298. Per ogni assegnazione aila B.M. R
Veterinario incaricate del Servizio dovra compilare un apposito verbale. T

Art. 60 - Prezzo di vendita

1

Il prezzo delle carni destinate alla bassa macelleria deve essere stabilito da[

Sindaco su proposta del Servizio Veterinario dell't).S.L. A
-

Il prezzo deve essere determinato in base al reale valore economico e deveﬁ%-'—-

rappresentare un equo compens® per |'allevatore; tale prezze pud anche supe:¥
rare il 50% del valore delle carni destinate al libero consumo. '

Art. 61 - Modalita di preparazione

A i b it

E

La pesatura delle carni da porsi in vendita sara effettuata dallincaricato al]a;if""‘
vendita alla presenza di un addetto ufficiale alla Vigilanza, '

&
Avra diritto di presenziare alle pesature anche il proprietario dell’animale da%ﬁ
porsi in vendita. %

Qualora la vendita avvenga con pill di un giorno di ritardo rispetto a quelio di &
assegnazione, la carne e le frattaglie saranno ripesate, per regofarita, prima @
dell'inizio della vendita con le norme predette.

 L'incaricato & direttamente responsabile della regolarita funzionale e contabi- %
le dello spaccio di bassa macelleria. E

Egli dovra attenersi scrupolosamente alle disposizioni che gli saranro impar- &
tite dai competenti organi comunali e dell’t).S.L. -

Le operazioni di facchinaggio, tagli, vendita e cassa, saranno svolte dallinca-
ricato che le detrarra dalla somma totale di spettanza del proprietario dell’ani-
male motivandole con le rispettive ricevute dei pagamenti fatti.

Per tutte le operazioni e prestazioni che gli competono, I'incaricato alla vendi- -

ta avra diritto ad un compenso nella misura che verra stabilita dall’Amministra-
zione Comunale,

Art. 62 - Modalita di vendita

Nella vendita delle predette carni dovra essers sempre indicato «da non
usarsi se non cotter; dovra altresi essere esposto al pubblico un cartello indi-
cante [a specie, la quantitd complessiva delle carni messe in vendita, la quantita

assegnabile a ciascun acquirente, il prezzo per Kg. e I"eventuale trattamento
subito dalla carne.

. .-: ‘-. 2

Qualora le esigenze locali lo richiedano, la vendita delle carni di B.M. deve
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essere resa pubblica il giorno innanzi mediante la affissione di manifesti nel
centro urbamrg e periferia.

Art. 63 - Sorveglianza sulla vendita

Le carni di 8.M. devono essere vendute. nel modo pil sollecito possibile sotto
la diretta sorveglianza di un vigile sanitario veterinario o di un vigile comunale
od altro incaricato. E' proibita la vendita di dette carni a macellai, salumieri,
albergatori, gestori di pensioni, mense, comunita, trattorie, cucine aziendali e
ospedaii e chiunque altro possa metterle in commercio direttamente o altrimen-

ti preparate. '
L'addetto alla vigilanza, se del caso, provvedera alla compilazione di un
elenco degli acquirenti. _
Per esigenze locali potra, effettuarsi .anche la vendita di carni in porzioni
pre-incartate, .

Art. 64 - Modalita di pagamento

Entro 8 giorni dal termine della vendita degli animali verra corrisposto, se-
condo le modalita stabilite dal competente ufficio comunale, il relative importo
al proprietario o agli aventi diritta.

Art, 65 - Deposito cauzionale

Per garanzia contro eventuali inadempienze od insclvibilita, il Comune potra
richiedere all'incaricato della vendita un deposito cauzionale.

Capitolo IX - Sardigna e macellc contumaciale

Art. 66 - Distruzione spoglie animali

Le spoglie di animali morti ¢ macellati d’'urgenza che, a giudizio del veterina-
rio ufficiale, non risultano idonee neppure all’'uso zootecnico o all’alimentazione
animale, devono essere distrutti. La distruzione deve essere effettuata secondo
le modalitd di cui alle istruzioni del Regolamento di polizia veterinaria D.P.R.
8/2/1954, n.320, e comunque secondo tecniche appropriate,

Art. 67 - Gestione e vigilanza sardigna-tariffe
La sardigna &, di regola, gestita dal Comune sotto la vigilanza sanitaria del
veterinario ufficiale.

Nella sardigna vengono distrutte, se possibile, tutte le carcasse, o parti di
esse, di animali di qualsiasi specie presenti ne! territorio del Comune o del-
I'U.S.L. o delle UU.SS.LL. convenzionate, nonché le carni e visceri o altri alimen-
ti di origine animale ritenute non idonee ail’alimentazione.

Le operazioni connesse alla distruzione ed i relativi oneri economici, nel caso
di animali abbattuti in applicazione di norme di polizia veterinaria o di animali
morti per malattie infettive o infestive, sono da iscriversi all'U.S.L. competente

per territorio. -
Nel caso invece di animali morti in allevamento per caso fortuito o altra
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Per la distruzione di carni, visceri ed altri prodotti alimentari di origine an;j
le, 0 non idonei al consuma, gli oneri relativi sono da attribuire al proprietarr
detentore. Per le spogiie di animal; rinvenute sul territorio (cani, gatti e a}%:"}_
animali) I'onere per la raccolta e la distruzione delle stesse, qualora non &

.

possibile risalire al proprietario, spettano ai Camuni o alle UU.SS. 1L competeng

03

per territorio,

Art. 68 - Residui

; e 3T
I residui delfla sterilizzazione provenienti dalla sardigna verranno utthzzaé_ﬁ
secondo i dettami della migiiore tecnica igienistica, 5

=

=

L 1

Art,. 89 - Macello contumaciale

s et
e

Nel macello contumaciale vengono abbattuti animali ammalati o sospetti G
malattie infettive o contagiose e vengono effettuate le. autopsie degli anirnarﬁ 4
morti. Detti esami devona avvehire con il pieno rispetto di tutte quelle misurg
cautelative ed atte ad impedire eventuali trasmission; di malatlie al personale. |

Art. 70 - Disinfezioni

sy 7 g
it

st

La disinfezione della sardigna e del macello contumaciale devono avvenire d_
volta in volta, conformemente alle istruzioni impartite dal veterinario ufficiale. &

Capitolo X - Norme generali per i prodotti ittici ed i mollu=
schi eduli lamellibranchi

Art. 71 - Esercizi di vendita dei prodotti ittici

[ locali adibiti alla vendita a dettaglio devano rispondere ai seguenti requisiti: §
1) essere ben areati e sufficientemente spaziosi;

2) avere le pareti fino all'altezza di aimeno due metri lavabili e disinfe?tabili e}
il pavimento con inclinazione tale da consentire il deflusso delle acque di lavag-

gio verso un idoneo chiusino a sifone. Gli angoli & gli spigoli devono essere’
arrotondati;

3) essere dotati di idaneo impianto frigorifero per la conservazione del. pesce
fresco a temperatura non superiore a + 4 °C e di un lavandino con erogazione f:ll.__ ‘
acqua potabile a comando non manuale, con distributore di sapane liquido o In §-

poivere e con asciugamani elettrico o con asciugamani non riutilizzabi!i,dopo-;:
I'uso;

4) banco di esposizione e vendita préferibilmente dotato di impignto frigori:‘e‘-‘:
ra per la conservazione dei prodotti ittici a temperatura non superiore a +4 C.:
Qualora il banco di vendita non sia dotato di impianto refrigerante il pesce 7

dovra essere esposto frammisto a ghiaccio nella proporzione di Kg. 2 di pesce @ :
uno di ghiaccio; '

§) Il suddetto barico dovra comunque essere di materiale impermeabile &

" i
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lavabile e con inclinazione tale da consentire il facile “deflusso dell’'acqua di
fusione del ghiaccio, noenché protetto verso il pubblico; -

.

6) un locale con idoneo spazio nel quale possa essere collocata upa vasca di
dimensioni tali da immergervi contenitori onde consentire il loro lavaggio ai
termine della vendita senza che vi sia ['emanazione di odort sgradevoli;

7) gli esercizi adibiti_alla vendita al dettaglio dei prodotti ittici ¢ le relative
attrezzature devono essere sottoposti a puiizia, lavaggio e disinfezione con
frequenza e modalita tali da non consentire I‘'emanazione di odari sgradevoli.

Art. 72 - Vendita ambulante a posto fisso
£ consentita la vendita ambutante dei prodotti ittici freschi esclusivamente a
pasto fisso alle seguenti condizioni:

1) che avvenga su area gon fondo lavabile e lontana da correnti di traffico,
dotata di acqua potabile, di scarico in fognatura, di servizio igienico, e con
possibilitd di collegamento con 1a refaselettrica per i singoli punti di vendita;

2) il banco di vendita, oppertunamente protetto dagli agenti atmosferici e dal.

pubblico, sia costruito di materiale lavabile e disinfettabile e con pendenza tale
da consentire un facile deflusso delle acque di fusicne del ghiaccio verso un
idoneo contenitore o direttamente nella fognatura;

3) il mezzo di trasporto del pesce dovra essere in possesso della prescritta
autorizzazione sanitaria e, qualora le caratteristiche costruttive lo consentano,
pud essere utilizzato anche come banco di esposizione e vendita nel rispetto
delle norme previste ai precedente punto 2);

4) i prodotti ittici dovranno essere sempre mantenuti frammisti & ghiaccio
nella proporzione di Kg. 2 di pesce e un Kg. di ghiaccio.

E' vietata la vendita di prodotti ittici in forma ambulante itinerante.

Art. 73 - Contenitori e imballa'ggi

a) Gli imballaggi e i contenitori in legno devono essere considerati a perdere.
Potrano comunque essere utilizzati per il trasporto di prodotti ittici di scarto
destinati a scopi industriali non alimentari.

b) Gli imballaggi e i contenitori da usarsi pil volte per il condizionamento del
pesce sul peschereccio, per il trasporto, per la conservazione nei mercati all’in-
grosso e di consumo e nei locali di depasito nonché per I'esposizione nei luoghi
di vendita al dettaglio, dovranno essere costruiti con materiali resistenti alla
sollecitazione dinamiche, impermeabiti, faciimente lavabili e disinfettabili.

Dovranno inoltre essere costruiti in materiale idoneo per alimenti in base alla
normativa vigente ed essere sottoposti a lavaggio, disinfezione e abbondante
risciacquo con acqua potabile dopo il loro uso e comunque prima di venire

utilizzati. :
Art. 74 - Trasporto

[ mezzi adibiti al trasporto di prodotti ittici destinati alla alimentazione umana
devono essere in possesso della autorizzazione sanitaria prevista dall’art 44 del
D.P.R. 26/3/1980 n. 327 ed avere i requisiti previsti dall’art. 49 dello stesso

decrato.
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idii igorifere,
I'locali dj Smistamento devono essere dotati di idonee celle frigo

Art.77. Congelazione dej prodotti ittici e
. H a

Le ditta che intendono praticare la congelazione dg;;?;;)o ZT'Z?:é:copghe a
autorizzazione Sanitaria prevista dall‘art. 25 del D.PR. 3 Veterinario accertng
Concede qualorg gli accertamenti effettuati dal Servizio Samento In el o
I'esistenza g attrezzature idonee tali da consentire ji cang
temperature non Superiori a - 45 °C,

I Congelamento
schezza che davra

vigilars sSulla g

i di fre-
potrd avvenire esclusivamente su proc}ottlhdl ;e\:ﬁ:tt:m:he
@sSsere accertata dal Servizio Veterinario che do
Perazioni di congelamento.

La consarvazione dei prodo
tura non superigre a-18°C.

Il tunpel g; con
di attrezzatyrg igq . : nfezioni il

Qualorg j suddetti prodott] vengono presentati in imballaggi e co
materiale dj g

: : isiti isti dalle vi-
efte confezioni dovra corrispondere ai requisiti previsti
genti dispasizion; relative ai contenitori per alimenti.

. . . a- & P!
tti ittici congelati dovra avvenire ad una temper .

' i atati
gelamento e le celle di conservazione dovrapno e:sere d
nee ad accertare dall’esterno la temperatura interna.
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Le confezioni dovranno inoltre portare a caratteri leggibili ed indelebili [e
Indicazioni’di cui-alla D.P.R. 322/1982 relativo alle narme sulla eticherttatura.

Art. 78 - Deposito pesce congelato

Le celle degli imgianti frigoriferi destinate alla conservazione del pesce con-
gelato devono essere dotate degli stessi requisiti igienici prescritti per i locali di
depaosito del pesce fresca. In esse deve essere assicurata una temperatura nan
superiore a - 18 °C, ’

L'umiditd relativa deve essere di circa '85% e la circolazione dell’aria deve
essere adeguatamente assicurata.

La temperatura sard controllata mediante termografi ed i relativi grafici deve-
no essere conservati per almeno un mese.

I pesce intero eviscerata e non decapitato potra essere immagazzinato alla
rinfusa adottando gli accorgiment negessari per evitare ogni inquinamento e
per assicurare la circolazione dellaria & la continua uniforme azione del freddo.

Quello confezionato o in trance davra essere depositato in idonei contenitori.

Art. 79 - Trasporto pesce congelato

Il trasporto dovra essere effettuato con mezzi autorizzati ai sensi dell’art. 44
del D.P.R. 327/80 e i prodotti dovranno essere mantenuti costanternante alia
temperatura di - 18 °C come previsto dall’allegato C) del D.P.R. 327/1980 e
successive maodificazioni. La catena del freddo dovra essere continua dal mo-

‘mento del congelamento a quello del deposito nei frigoriferi degli esercizi di

vendita o di somministrazione e consumeo.

Art. 80 - Vendita al dettaglio prodotti congelati e scongelati _

La vendita al dettaglio dei prodottj congeilati pud avvenire negli stessi spacci
adibiti alla vendita de! pesce fresco, ma ia loro conservazione avverrd in frigori-
feri con temperatura a - 18 °C.

La vendita dei prodotti deve essere effettuats allo stato di congelamento
prelevandoli direttamente dal frigorifero di conservazione. La mostra per I'espo-
sizione potra avvenire esclusivamente con attrezzatura frigorifera che assicura
una temperatura a - 18 °C,

Qualora I'esercizio di vendita sia dotato di idoneg frigorifero di esposizione e
vendita a 0 °C pud essere consentito |l decongelamento dei prodotti a tempera-
tura non superiore a 4 °C e la loro espasizione per la vendita in un banco o
settore di banco nettamente separato da quello destinato alla vendita di pesce
fresco. Sul settore di vendita destinato ai prodotti scongelati dovra essere
collecato un apposito cartello ben visibile a distanza recante la scritta «Pesce
scongelaton, :

E’ proibita la vendita ambulante itinerante dei prodotti della pesca congelati e
scongelati. La vendita ambulante a posto fisso & consentita per | prodotti con-
gelati e scongelati alle condizioni previste dall‘art, 80 del presente regolamento
e purche siano garantite le temperature rispettivamente di = 18 °C e + 4 °C.

E' vietato il ricongelamento dei prodotti ittici scongelati.
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Art. 81 - Stabilimenti di lavorazione —~

Gli stabilimenti adibiti a lavorazione dei prodotti della pesca destinati ad uso
alimentare dovranno essere autorizzati dal Sindaco e dovranno avere | requisiti
previsti all‘art. 28 del D.P.R. 327/80. .7

L3 loro attivazione dovra inoltre avvenire nel rispetto deile prescrizioni previ-
ste dal presente regclamento e dai regolamenti comunali d'igiene ed edilizia.

La lavorazione dovra avvenire sotto la vigilanza del Servizio Veterinario e ¢
aventuali relativi oneri sono a carico degli interessatt.

| locali adibiti alla lavorazicne dei prodotti ittici destinati alla congelazione
devono posseders i requisiti gid previsti per i locali di deposito e commercializ-
zazione.

In essi deve essere mantenuta una temperatura idonea alla conservaziona
del prodotto. . 7
L'impianto frigorifero deve egsere dotato di idoneo tunne! di congelamento a

- 45 °C e celle di conservazione dei prodotti allo stato fresco prima della [avora-
zione e di quelli congelaii rispettivamente alle temperature di0°Ce+18°C,

Art, 82 - Divieto di vendita prodotti ittici
E’ vietata la vendita di pesci e prodotti ittici in genere:

1) pescati morti, uccisi con sostanze chimiche, con materie esplodenti o con
qualsiasi prodotto a mezzo illegale 0 nocivo; :

2) imbrattati da alghe, terra, sabbia o fango pescati in acque inguinate o ir:x
vicinanza di sbocchi di fogna; ;
3) velenosi 0 comunque tossici, e pesci interessati da qualsiasi forma patolu-
gica;
4) in stato di alterazione e comunque nocivi o trattati in modo da mascherare
un preesistente stato di alterazione; :

5} colarati artificialmente con coloranti non autorizzati 0 autorizzati ma senz?
il rispetto delle dosi prescritte e senza le indicazioni del colorante usatc; ]
6) addizionati con additivi chimici vietati;
7) contenenti residui di prodotti tossici per 'uomo;

" 8) non conformi alle misure prescritte dalla normativa nazionale o locale,
pescati in periodo di divieto.

i

0

o X1 - Mercato all'ingrosso prodotti it;cjﬂqj,f/“'/ z

Art. 83 - Vigilanza Vet

A norma di quanto previsto all. regolamen
mercati all'ingrosso dei p T defla pesca presSUiha
istituito un servizi vigilanza sanitaria e di controllo sulle
della pesesr 3l quale & preposto un Veterinario particolarmente esp

_matéria, dipendente dell’'U.S.L. .
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te gestore pone a dispasizione del servizio di vigilanza sanitaria i locali
ri allo svolgimento delle sue funzioni.

Art. 85 - Responsabilita del Veterinario e del Direttare . -

ambito del meroato anche la zona di scarico del pesce dalle barche dei pescato-
ri fina al carico sugli automezzi adibiti al loro trasporto. /

rcato & responsabile dell’esecuzione di tutte le disposizioni
servizia di vigilanza veterinaria. 5

- - - - /"

i it¥ei /"

lle imbarchzioni deve ess’ere effettuato al largo. E’
cqua del bacino di artrac:co

3 avvenire anche.nell’'ambito del mercato in zona
consentita dall’ente gestore, uti!izzando/a’éclusivamente acqua di mare in
possesso dei requisiti previsti pex le acque «approvate» dal D.M. 27/4/1978 per
la classificazione delle acque destiRate a!la/moliusch:coltura

Il Direttore del
sanitarie impartite d

Art. B6 - Lavaggio prod

Il lavaggio del pesce
comungue vietato 'uso del

It lavaggio del pescata pot

Art. 87 - Sala sosta

Il mercato deve essere dotatcyéi a sala di prevendita per la sosta, la
preparazione e la successiva introduzionéalla sala d'asta.

Art. 88 - Sala deposito e ce!le?rigorifei'e

Dalla sala d'asta le cassette del pesce vend\Wto sono sistemate nella sala per
il deposito del pesce in"attesa della partenza g della introduzione nelle celle
frigorifere delle qualf:/d/mercato deve essere dotaty in via obbligatoria.

Art. 89 - Divieto Vi
Per motivi dl carattere igienico & vietato rlmescolara?}cl pesce nelle cassette,

fatta eccezmne per {‘avidenziazione fatta dal personale ifcaricato e per il Veteri-
nario in servmo

r'

Art. 90 - Heq uisiti mercato

il mercato deve essere dotato di acqua salata in possesso d‘é equrs:t: previ-
sti-dal gia citato D.M. 27/4/1978 per le acque «approvate» con pasce in banchi-
JNa<nallasala di prevendita e alllesiscno.

S\

Art. 81 - Disposizioni per la vendita delle lumache

Le lumache devono essere esposte e conservate per la vendita in appositi
reparti o in idonei contenitori.

Qualara vengano vendute sfuse la manipolazione dovrd avvenire can idonei
utensili.
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Capitolo Xl - Vendita ambulante dei prodotti di origine ani-
male B
Art, 92 - Vendita ambu[anté di alimenti freschi di eorigine animale ﬁ

E' consentita la vendita ambulante di prodotti. alimentari di origine animale
con esclusione delle carni fresche o comungue trattate col freddao.

In deroga a gquanto sopra, si consente la vendita ambulante delle carni in .
strutture a posto fisso {in chiosco ¢ in posto assegnata), a condizione che la
struttura di vendita sia dislocata in un'arza con fondo lavabiie = lontana da |-
carrenti di traffico, dotata di acqua potabile, di scarico in fognatura, di servizio
igienico, & con possibilita di collegamenta conla rete elettrica per i singoli punt
di vendita, nenché attrezzata per la raccolta dei rifiuti solidi; & a condizione che
le stesse strutture siano dotate dei requisiti di cui ail’art. 2 0del presente regola-
mento, se e in quanto applicabili.

La struttura di vendita deve essere autorizzata dal Sindaco, su parers del
Servizio Veterinario dell’U.S.L. °

Art. 93 - Cottura e somministrazione ambulante di prodotti di origine animale

£’ consentita esclusivamente in strutture a posto fisso {in chiasco o in appo-

siti automezzi a posto assegnato) la cottura @ la conseguente somministrazione
di preparazioni carnee e prodotti ittici, purché siano rispettate le se-

guenti condizioni:
1) le carni e le preparazioni carnee provengana da laboratori autorizzati dai
Sindaco, sentiti i competenti servizi sanitari dell’'U.S.L.;

2) le strutture siano dislocate ‘n un'area con fondo lavabile, lontana da cor-

renti di traffico, dotata di acqua potabile, di scarico in fognatura, di servizio
igienico, con possibilita di collegamento con la rete elettrica per i singoli punt
di somministrazione, nonché attrezzata per la raccolta dei rifiuti solidi;

.3) tutte le superfici interne {pareti, pavimenti, piani di lavoro e di vendita,
suppelletili) devono essere lavabili e disinfettabili;

4} deve esservi disponibilita di acqua corrente potabile adeguata al tipo e alla
quantita di alimenti trattati;

5) le acque di scarico, ove non convogliate direttamente in fogna, devono :
essere raccolte in una vasca stagna di adeguata capacita;

6) deve esservi un lavello in accialo inox, con asciugamani a perdere € ¢
_distributore di sapone; ]

7) deve esservi un frigorifero che mantenga una temperatura di almen
°C, nel caso si‘trattino alimenti deperibili;

8) i banchi di vendita devono essere protetti verso il pubblico, ed esser
grado di mantenere le temperature di cui al’art. 31 del D.P.R. 327/1880;

O+4.

e in-\'

" 9) le attrezzature di cottura devono essere dotate di cappa aspirante CO”,;'
filtro, '

10) devono esservi utensili riconosciuti idonei dai Servizi Veterinari;
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11) devono e;sservi idonei contenitori per i rifiuti solidi e liquidi.

£’ vietato mantenere i cibi cotti oltre il tempo ragionevolmente necessario
per il consumao immediato. :

Capitolo X1l - Norme sanitarie e vigilanza veterinaria

Art. 94 - Autorizzazione sanitaria ,

Tutti gli impianti di produzione, deposito, lavorazione, confezionamento com-
mercializzazione e vendita di prodotti di arigine animale debbono essere in
possesso dell’autorizzazione sanitaria che verra rilasciata, secondo le norme
previste dal R.D. 20 dicembre 1928 n. 3298 e dal D.P.R. 327/1980, previo accer-
tamento dei requisiti igienico-sanitari da parte del Servizio Veterinario del-
I'U.S.L. La predetta autorizzazione potra essere revocaia in qualunque momento

per cause igienico-sanitarie.
.
-

Art. 95 - Compiti dei servizi di Vigilanza Veterinaria

Il servizio di Vigilanza Veterinaria, oitre a controliare il rispetto delle norme
vigenti in materia, si assicura in particolare che:

a) negli spacci di vendita vengano venduti gli alimenti in perfetto stato di
conservazione e nel rispetto delle norme vigenti in materia;

b) gli attrezzi e gl utensili usati per la. preparazione delle carni siano mante-
auti in condizioni di perfetta efficenza e pulizia, scrupolosamente risciacquati;

¢) tutti i locali siano tenuti costaniemente in ardine nel pieno rispetto delle
narme igieniche; - _ -
d) sia effettuata la lotta contro insetti, roditori ed altri animali nocivi.

L'ispezione e la vigilanza sulla produzione, lavorazicne, trasporto e commer-
cializzazione dei prodotti di origine animale 5 di esclusiva competenza del Servi-
zio Veterinario.

La vigilanza sulle mense, ristoranti, trattorie, esercizi in possesso della tabella
merceolagica | di cui al D.M. 30/8/1971, nei supermercati con esclusione dei
reparti destinati alla vendita delle carni e prodotti di arigine animale, viene
affettuata in accordo con il Servizio di Igiene Pubblica con integrazioni e coordi-
namento in sede locale per evitare sovrapposizioni e lacune nei controlli dovuti

alle diverse compeienze. '
| predetti servizi segnaleranno reciprocamente le eventuali infrazioni riscon-
trate per i relativi provvedimenti di competenza.

Art. 96 - Compiti del titolare o gestore o responsabile degli stabilimenti, degli
esarcizi di vendita e delle comunita

1l titolare o gestore o responsabile degli impianti su indicati, come di qualsiasi
deposito, mensa, ristorante etc., qualora dovesse riscontrare, a carico di pro-
dotti di origine animale, alterazioni di dubbia interpretazione circa la idoneita al
consumo, deve tempestivamente avvisare il Servizio Veterinario dell’'U.S.L.
competente per territorio che provvedera per ghi opportuni provvedimenti. in

attesa del sopralluogoe del Servizio Veterinario, il prodotto alimentare in questio-
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ne deve essere ritirato, se posto in vendita, e collocato in apposito contenitgy
0 reparto su cui deve essere apposto un cartello con la scritta: «ALIMENTQ' ]
NON IN VENDITA ED IN ATTESA DI GIUDIZIQ VETEHINARIO»

|

~~

Art. 97 - Norme igienico-sanitarie per il personale, i lacali e gli impianti

Gli impianti di macellazione, lavorazione, deposito ed i punti di venditg 4
somministrazione di alimenti di origine animale, nonché le relative attrezzaturg;
debbono essere conformi ai requisiti igienico-edilizi e di medicina del Iavoro
previsti dalla normativa v1gente -

Tutti | suddetti impianti devono essere autorizzati dal Sindaco su parere del
Servizio Veterinario dell'U.S.L. di competenza. Nei suddetti rmpianti il personaje’
destinato anche temporaneamente ed occasionalmente a venire in contattg:
diretto o indiretto con gli alimenti deve essere munito di libretto di ldonelta
sanitaria di cui all’art. 3% del D.P.R. 327/1880. :

Nei casi sospetti di malatti€’ infettive e contagiose del personale di cui al! |
comma precedente valgono le disposizioni di cui all’art. 41 del D.P.R. 327/1980, |

Nei locali indicati al presente articolo & vietato fumare.
In detti locali &, altresi, vietato "accesso di animali.

Per I'igiene, 'abbigliamento e la pulizia del personale addetto alla macellazio~
ne, deposito, [avorazione, manipolazione e vendita di alimenti di origine ammale
valgono le norme previste dall’art. 42 del D.P.R. 327/1980.

[l personale operante all'interno degli stabilimenti di macellazione deve in:_
dossare, oltre all’abbigliamento indicato al sopracitato comma, soprascarpe o
stivali facilmente lavabili e disinfettabili ed essere equipaggiato con idoneo} 1
portacoltelli lavabile e disinfettabile. H

Negli stabilimenti di macellazione, di lavorazione e di deposito degli alimenti.}
di origine animale, debbono essere sempre disponibili in apposito armadio}
farmaceutico, i presidi sanitari indispensabili per assicurare le prime immediate }

V

cure in caso di infortunio o malessere. -

Qualora I'approvigionamento idrico venga assicurato, a mezzo pozzi artesianij
o non, e comunque sorgenti di proprieté privata {anziché a mezzo di pubblico
acquedotto) & necessario che l'acqua sia sottoposta ad analisi chimico-batterio~§
logica con frequenza possibilmente semestrale e comunqgue, annuale, a cura del
Servizio Multizonale, con esito di una dichiaratoria di potabilita.

| risultati dell’analisi dovranno essere immediatamente comunicati, oltre che :
alla Ditta interessata, al Servizio di lgiene Pubblica, al Servizio Veterinario dei—§

I'U.S.L. competente.

Qualora le acque non rispondano ai requisiti di potabilita, i suddetti Servizi
provvederanno con urgenza a sospenderne I'erogazione proponendo al Sindaco
la emissione della relativa ordinanza.

Lo smaltimento delle acque reflue degli impianti di macellazione, !avorazmna
e vendita degli alimenti di origine animale deve avvenire conformemente 2§
quanto previsto dalla legge 10/5/1976, n. 319 e successive modificazioni e dalla
legge regionale 29 gennaio 1983, n. 7 madificata dalla L.R. 23 marzo 1984, n. 13- |
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Tutti i materiali destinati a venire a contatto con gli alimenti di origine anima-
le, devono essere conformi a quanto disposto dal D.M. 21 maggio 1873 e

successive'modificazioni.

| prodotti di salumeria, i prodotti di origine animale sfusi, le carni macinate
nonché i tagli che lo consentono, debbono essere distribuiti usanda idanee
pinze, palette, forchette od utensili analoghi.

S

Art. 98 - Disinfezione

Negli impianti di cui al titolo ll, | pavimenti, le pareti e le attrezzature dovran-
no essere, previa pulizia a fondo con acqua calda sotto pressione, disinfettate a
norma della Circolare n. 30 del 26 aprile 1976 della Direzione Generale dei
Servizi Veterinari e successivi aggiornamenti.

I prodotti, a tale scopo registrati ed autorizzati, dovranno essere utilizzati
preferibiimente alla concentrazione massima consigliata ed il tempo di contatto
dovra essere sufficientemente prolungato, tenuto conte deli’azione neutralizzan-
te che hanno le sostanze organiche Bventualmente ancora presenti sulla mag-

gior parte dei principi attivi,

L‘utilizzazione di tali disinfettanti comporta un accurato risciacquo per I'elimi-
nazione di ogni residuc; in ogni caso i disinfertanti non dovranno mai venire a
contatto direttamente o indirettamente can gli alimenti.

In considerazione delle limitazioni precauzionali che impone 'uso delle so-

stanze disinfettanti, si auspica I'adozione, eragazione di vapore ad oltre 100°C,
onde trattare opportunamente le parti idonee & che piu delle altre stano sogget-

te a venire a contatto con gli alimenti.
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Titolo ll:
NORME SANITARIE SULLA SANITA' ANIMALE E IGIENE DELL’ALLEVAMENTO
E DELLE PRODUZIONI ANIMALI

Capitolo X1V - Disposizioni generali

Art. 99 - Norme di Polizia Veterinaria

Vale quanto disposto dal Regolamento di Polizia Veterinaria approvato con
D.P.R. 8 febbraio 1954 n. 320 e successive modificazioni ed integrazioni e relati-
va circolare d’applicazione n, 55 de'l 25 giugno 1954,

Art. 100 - Norme per |'esercizio della professione veterinaria

La assistenza zooiatrica e I'attivitd del libero esercizio professionale sono
soggette a vzgaianza del Servizio Veterinario della U.S.L. ai sensi dell’art. 22 L.R.
18/1982 e successive modifiche. Chilnque intenda esercitare la professione di
veterinario sul territorio della U.S.L. deve richiedere la registrazione dei titoli
che lo abilitino all'esercizio della professione al Servizio Veterinario.

[l Servizio Veterinario dell’area funzionale di saniti animale, igiene dell’alleva-
mento e delle produzioni animali controila Iattivitd degli aventi diritto all’eserci-
zio della libera professione veterinaria nell’ambito del territorio di competenza,
per quanto riguarda gli obblighi discendenti da disposizioni legislative.

| liberi esercenti sono tenuti a collabaorare con il Servizio Veterinario del-
I'U.S.L nella profilassi & nella lotta contro le malattie infettive e diffuse degli
animali.

Capitolo XV - Norme sugli ambulatori, centri di cura e labo-
ratori veterinari
Art. 101 - Ambulatori Veterinari

Gli Ambuiatori Veterinari sono soggetti ad autorizzazione del Sindaco sentito
it parere del Servizio Veterinario dell’'U.S.L. di competenza.

E' esonerato da detta autorizzazione 'ambulatorio personale e privato in cui il

Medico Veterinario generico e specializzato esercita la propria professione.

Quest'ultimo tuttavia deve essere in possesso del relativo certificato di agibi-
lita come Ambulatorio Veterinario ed il titolare deve segnalare, per I'accerta-
mento dei requisiti dei locali, al Servizio Veterinario competente per territorio,
Finizio dell‘attivita, corredando la segnalazione con i documenti previsti ai punti
1, 2 del successivo articolo n. 103,

Art. 102 - Procedure per I'autorizzazione

La domanda deve contenere:

a) generalita del titolare o del rappresentante legale se il richiedente & perso-
na giuridica; )

b} 'ubicazione deil’ambulatorio;’
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studio del Veterinarig

i

c) le generalitd, i titoli professionali, accademici e di

responsabile.
Alla dormanda devono essere allegati:
in seala 1:100, datata e firmata da un tecnico abilité

I

1} planimetria dei locali, :
to; E
2) elenca degli impianti ed attrezzature di
soggette a particolari regolamentazioni;
3) copia dell’atto costituti\}o_ se il richiedente & persona giuridica;
! I

a autenticata nelle forme di legge di accettazione del-
ente responsabilitd da parte del Veterinario; "

i

cui si intende datare la struttura se

RELT.N

v

4) dichiarazione a firm
I'incarico e della consegu

5) generalita e mansioni del personale non sanitario operante nella strutiura;

6) certificato di iscrifione alla Camera di Commercio, qualora si tratti di Ditta®
gestita individualmente 0 in forqa societaria; X

rovante l'avvenuto versame‘ntc';,;
L.BR. 29 dicembre 1980, n. 80, e.

s

7) licenza d'uso dei locali e ricevuta comp
della relativa tassa di concessione regionale. {
successive modificazioni ed integrazioni);

8) copia della domanda di autorizzazione per Iinstailazione dell’ap
tura radiologica ove & necessario. '

parecchia~

344
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Gli ambutatori veterinari devono disporre in relazione alle effettive esigenze

di servizio di idonei lacali e spazi da adibire a:

Art. 103 - Requisiti =

£ TR

H
It

1) sala d'attesa;
U sale per l'esecuzione delle prestazioni diagnostiche e terapeuti_-;_

2) una o pi j
che;) g &
X -

3) un servizio igienico. ¥
et . , e e ¢

Tali ambienti devono essere adeguatamente areati ed illuminati, di superficié;

e di altezza regolamentari. ' -%:

*

t

e

| locali n. 2 e n. 3 deveno inoltre avere pavimenti impermeabili e pare
o

lavabili e disinfettabili almeno fino all'altezza di mt 2 con chiusino per lo scaric
delle acque luride che deve essere assicurato in mado igienico e razionale.

Le sale di visita devono contenere tutta la attrezzatura, strumentario ef_ﬁ
apparecchiatura in relazione -all'esercizio della specifica attivita nonché un lava;
bo con rubinetteria non azionata a mano e con acqua calda e fredda. :

addove esiste un apparecchic per la diagnostic
asservate le norme relative vigenti. ' R
Devono esservi inoltre adeguate attrezzature per lo smaltimento dei materiall

patologici, compresi | campioni e le spoglie di animali se si effettuanc esami &
laboratorio solo per i clienti. In alternativa il titolare dell’ambulatorio deve stipHs
lare apposita convenzione con enti o ditte specializzate allo smaltimento di c&
sopra; il trasporto di detti materiaii dovra avvenire secondo le prescrizioﬂf!
dettate dal Servizio Veterinario deli’U.S.L. competente. 3

Hiadal

a radiologica devono essely
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Nel caso in cui nella stessa struttura coesistano la attivita di commercio e
toelettatura, e quella veterinaria, le due attivits devono essere esercitate in locali
separati che possiedano individualmente i requisiti richiesti.

Art. 104 - Centri di ricovero e cura - Definiziorte - Requisiti - Autorizzazioni

| centri di ricovero e cura sono istituzioni sanitarie veterinarie fornite di
attrezzature per la degenza degli animali.

. Tali centri devono essere dorati di tutte le caratteristiche degli ambulatori
integrate da: X

=~ reparto di ricovero animali con attrezzature distinte per ciascuna specie;
= reparto cucina e deposito alimenti;
= reparto o attrezzatura per l'isolamento degli animali infetti.

Le modalitd di richiesta e di rilaecio dell’autorizzazione sono conformi a
quelle indicate per gli ambulatori.

Tafi_ centri dovranno possedere adeguate attrezzature per lo smaltimento dei
materiali patologici e delle tarogne a convenzioni secondo quanto previsto per

gli ambulatori,
Art. 105 - Laboratori Veterinari

Sono Laboratori Veterinari le istituzioni sanitarie ove si effettuano analisi ad
uso veterinaria a scopo di accartamenti diagnostici per conto terzi,

Per I'apertura, I'esercizio, il trasferimento, la trasformazione e comunque per
le variazioni delle condizioni esistenti di un laboratorio V'autorizzazione & conces-

‘sa dal Sindaco su conforme parere del Servizio Veterinario deila U.S.L. compe-

tente per territorio.
La domanda deve contenere:

~ generalitd del titolare o del rappresentante legale se il richiedente & perso-
na giuridica; '

- l'ubicazione del laboratorio;
- le generalita, i titali professionali, accademici e dj studio de! direttore.
Alla domanda devono essere allegati:

- planimetria dei locali in scala 1:100, datata e firmata da un tecnico abilitato
¢ corredata da una relazione tecnico-illustrativa suila destinazione dei localj
medesimi:

- elenco delle analisi che si intendono svolgere e delle relative attrezzature
di laboratorio; ' :

- copia dell’atto costitutivo se il richiedente & persana giuridica;

~ dichiarazione a firma autenticata nelle forme di legge di accettazione del-
I'incarico e della conseguente responsabiiita da parte del direttore sanitario;

- documentazione comprovante i titoli professionali accademici e di studio
del direttore e del personale sanitario operante neila struttura;
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, ~ certificato di iscrizione alla Camera di Commercio qualora si tratti di dit;tq
gestita individualmente o in forma sgcietaria;

- licenze d'uso dei locali usabilita e ricevuta compravante 'avvenuto versa @
mento della relativa tassa di concessione regionale. :

L'autorizzazione aon & necessaria per le analisi che il Veterinario esegue per is
propri clienti nel proprio ambulatorio.
[ Laboratori Veterinari devono disporre, in relazione alle effettive esigenze di*
servizio, di idonei locali e spazi da adibire a: E

155

e

1) un vano o reparto per il ricevimento dei campioni;

2) un vano o reparto per [a classificazione, la preparazione e la conservazione
dei campioni da esaminare; E
3) una o pid locali ¢ reparti di adeguata superficie per la esecuzione delle”
analisi; -t -
4) attrezzature per le attivita amministrative e per "archivio;

5} un servizio igienico. L
Qualara nel laboratorio si effettui anche il prelievo del materiale da esamina-_
re, questo deve essere effettuato da un veterinario in un vano separato adegua-’
tamente atirezzato per tale scope. '
| locali precedentemente elencati devono essere sufficientemente ampi, con’

pareti, pavimenti ed infissi faciimente lavabili e disinfettabili e tali da assicuraré
per areazione, illuminazione, umidificazione e termoregolazione un ambiente di.

lavoro igienico. i
[ locali di cui al punto 3) devono essere forniti di lavabo con acqua calda g
fredda e rubinetteria non azionata a mano. '
I laboratori veterinari devono essere dotati di apparecchiature tecniche in;;

buone condizioni di efficienza, adeguatamente dimensionate per I'esecuzione
del numero di analisi da effettuare ed idonee ad eseguirle correttamente.

L'impianto deve essere altresi dotato di attrezzature adeguate per lo smalti-;}'
mento dei materiali patologici atte ad evitare la propagazione di malattie contas
giose. _ ) g :

Al fine di accertare il grado di efficienza e di affidabilita i laboratori veterinari,
sono soggetti a controili di qualita che periodicamente saranno disposti dal
Servizio Veterinario.

g

3

Capitolo XV1 - Spostamento e distruzione animali {

Art. 106 - Spostamento animali morti
Lo spostaménto degli animali morti dai singali allevamenti agli impianti di;

i e o

trasformazione industriale delle spoglie dovra avvenire con certificazione dé
veterinario ufficiale competente per territorio. :
' 1}
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Art. 107 - Infogsamento ed incenerimento

Par |'eventuale infossamento o incenerimento di spoglie animali valgono le
indicazioni di cui all‘allegato n. 3. : '

Art. 108 - Trasfarmazione industriale delle spoglie animali

Per la trasformazione delle carni e degli avanzi animali non idonei al consu-
mo umana & necessario:

1) evitare di mutilare gli animali. durante la manipclazione per ridurre al
minimo il rischio derivante da dispersione di materiale patologico;

2) utilizzare per il trasporto delle carcasse automezzi chiusi ed impermeabiliz-
zati facilmente lavabili e disinfettabili; :

3) che ogni stabilimento tenga aggiornato un apposito registro di carico e
scarico degli animali trasformati. . -

Art. 109 - Carni e rifiuti alimentari destinati all’alimentazione animale ad uso
zootecnico )

£’ consentita Iutilizzazione di carni macellate fresche, non idonee al consumo
umano, per I'alimentazione degli animali. In caso di trasporto fuori Comune le
stesse dovranno essere .accompagnate da un certificato sanitario ceme da
fac-simile {allegato n. 4}.

Dal momento della raccalta al trasporto e la lavorazione il materiale dovra
essere mantenuto in modo igienico ed a regime di freddo onde evitare la
moltiplicazione della carica batterica iniziale e con essa I'eventuale alterazione
dei requisiti di commestibilita.

Per la somministrazione agli animali dei rifiuti alimentari e non di qualunque
provenienza, e .di alcuni prodotti di origine animale valgono le norme previste
dalFO.M. 10 maggio 1873 modificate dall’O.M. 21 marzo 1979, integrate da
quelle del D.M. 14/9/81.

Per I'utilizzazione delle carni e dei rifiuti alimentari destinati alla alimentazione
animale e ad uso zootecnico valgono le norme previste dalla legge 15 febbraio
1963 n. 281 modificata dalla legge 8 marzo 1968 n. 339 sufla «disciplina della-

preparazione e commercio dei mangimi».
Il materiale utilizzato per la produzione e lavorazione di alimenti per piccoli

animali deve essere ottenuto in modo igienico ed a regime di freddo, onde
avitare la moltiplicazione della carica batterica iniziale e con essa l'eventuale

alterazione dei requisiti di commestibilita.

Per il trasporto di detti prodotti valgono le norme previste dall’art 8 deli’O.M.

10 maggio 1973 e successive modifiche, dell’art 18 del D.M. 14/9/81, e dal

comma 2 del presente articalo.

Art. 110 - Requisiti dei depasiti e stabilimenti per la lavorazione deile spoglie

ed avanzi animali

Oltre a rispondere a quanto previsto dal D.P.R. 320/1954 e successive modifi-
cazioni ed integrazioni e alle narme igienico-edilizie tali impianti debbono avere

i seguenti requisiti:
63




a) pavimenti Javabili, impermeabili, disinfettabili e muniti di idonea canalji~
' zione per il convogliamento delle acque di scarico ai dispositivi di trattamentc
.di disinfezione;

b) pareti impermeabili, lavabili e disinfettabili per almeno mt 2 di altezza;

—
L

¢) dispositivi atti ad impedire "accesso nei locali di insetti, topi, ed g
animali; '

d) netta separazione tra i reparti di lavorazione & quelli di deposito del pr
dotto finito; il deposito e la salatura delle pelli possono essere consentiti in —
unica locale. .

e) idoneo impianto di lavaggio e di disinfezione degii automezzi nonché ¢

vari reparti ed attrezzature. Inoltre detti impianti. devono essere dotati di sp
gliatoi e servizi igienici come previsto dal D.P.R. 327/1980;

f) dispositivi adeguafl per 'eliminazione degli odori.

Art. 111 - Igiene del personale =

Il personale dovrd essere protetto durante il Iavoro da sopravesti, guar.
stivali, impermeabili, e dovra avere a disposizione i disinfettanti necessari. D
vranno inoltre essere rispettate le norme previste per il personale addette

macelli e laboratori CEE.

Capitolo XVil - Commercio di animali d'affezione, orn:
mentali, selvatici ed esotici

Art. 112 - Norma generale

Chiunque intenda attivare un impianto per il commercio di animali d’affez
ne e ornamentali, deve essere in possesso anche della autorizzazione sanitar
del Sindaco su parere del Servizio Veterinario della U.S.L. competente.

Art. 113 - Commercio di animali selvatici ed esotici

Il commercio degli animali selvatici facenti parte della fauna nazicnale ¢
avvenire soltanta nel rispetto delle disposizioni cantenute nella lege
27/12/1977 n. 968, recante norme sui principi generali e disposizioni per
protezione e la tutela della fauna e la disciplina della caccia nonché della lege
regsonale Il commercia degli animali appartenenti alla fauna esotica pud avv
nire soltanto nel rispetto delle norme contenute nella legge 19/12/1875 n. 8.
sulla ratifica e I'esecuzione della convenzione sul commercio internazicna
delle specie animali e vegetali in via di estinzione, firmato a Washington i
marzo 1973, della legge 10 luglio 1982 n. 558 sulla accettazione e 'esecuzior
del'emendamento al paragrafo 5 dell'art. 11 della suddetta convenzion
nonché nel Regolamento di attuazione approvato con D.M. 31/12/83.

Art. 114 - Importazione animali

Ogni attivita di importazione di animali di cui al presente capo, & seggetta
parere del competente Servizio Veterinario che lo concedera ogni qualvolte_.
richiedente dimostrera di aver provveduto ad allestire idonei locali di isolame!
to per la prescritta quarantena.
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Art. 115 - Requisiti

Tutti gli esercizi in cui si vendono e si commercializzano o comunque si
detengono animali d'affezione, ornamentali, selvatici ed asotici devono posse-
dere i seguenti requisiti: _

a) non devono comunicare direttamente con Jocali di abitazione;

b} essere forniti di acqua potabile, servizi igienici;

c) devono essere mantenuti sempre puliti e ventilati e, se del €aso, provvisti
di idonei aspiratori; )

d) i locali nei quali vengono tenuti gli animali devono essere sufficientemente
ampi in rapporto al numero delle specie animali oggetto di commercio ed alle
specie commerciali. Particolari strutture devono essere previste per il ricovero
di animali di grossa taglia ivi inclusi | rettilj esotici e animali selvatici.

Deve sempre essere garantito un confortevole ed adeguato contenimento
degli animali che devono essere messi in condizione di non nuacere aile perso-
ne nel rispetto di rigorose norme dj sfqurezza; :

e} i locali devono essere provvisti di box o di idonei recinti sufficientemente
ampi e tall da consentire il benessere degli animali; ‘

f) it pavimento dei box, recinti & gabbie dovra sempre essere tale da consen-
tire il deflusso delle urine e I'igienica raccoita delle fec;

g) le parti interne dei locali di vendita e degli-ambienti destinati al ricovero
devono essere di colore chiaro, impermeabili e lavabili fino alla altezza di alme-
no mt 2 dal suolo; o -

h) il pavimento di tutti i locali deve essere di materiale lavabile e costruito

con adeguata pendenza nonché munito di condutture per gli scoli con chiusura
idraulica. Gli esercizi 0 negozi per il commercio degli animali vivi devono inoitre

essere muniti:
1) di adeguato armadio frigorifero per la conservazione di alimenti deperibili
per |"alimentazione degli animali;

2} di acquari, rettilari & quant'aitro necessari per la stabulazione di animali,
muniti di impianti termici adeguati alle necessita fisiologiche deile specie ricove-

‘rate;

3) i rifiuti e gli scarti dovranno essere raccolt a mezzo di idonei contenitori,
rimassi giornalmente,

I contenitori dovranno periodicamente essere disinfettati.

Negli esercizi di vendita dovranno essere tenuti appositi registri di carico e
scarico degli animali.

Art. 116 - Segnalazioni

Ogni caso di morbilita e mortalita dovra essere segnaiato tempestivamente al
Servizio Veterinario competente che disporra per gli eventuali provvedimenti.
L'esercizio pertanto deve essere prowvisto di apposita cella 0 armadio frigorife-
ro o contenitore idoneo ove collocare gli animali morti, ' :

¥ ) SRR L0
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Capitolo XVIIl - Esercizi di toelettatura animali

Art. 117 - Autorizzazione e requisiti

L'apertura di sale da toelettature per cani e gatti (e/o altri animali orn'amé‘}f,ﬁ ’
li o di affezione) & subordinata all’autorizzazione sanitaria del Sindaco, pray -
parere favorevole del Servizio Veterinario deil’U.S.L. L

Dette strutture devono essere costituite almeno da:

1) sala d'attesa;
2) sala per toelettatura;
3) servizio igienico.

| locali n. 2 e n. 3 devono avere | pavimenti impermeabili con chiusino per
scarico delle acque luride e di lavaggio che deve essere assicurato in mac
. . . . - . e .« e . .
igienico e razionale. Le pareti lavabili e disinfettabili almeno sino ali‘aitezza

mt. 2. . :

-
Il locale n. 2 deve essers dotato di impianti di acqua calda e di adegua
attrezzature per l'asciugamento e la tosatura degli animali, tenuto sempre
condizioni igieniche atte ad evitare la trasmissione di eventuali malattie.

| locali devono essere tenuti sempre in perfette condizioni igieniche, e dew.
no essere stati autorizzati a tale uso (certificato di usabilita).

Presso gli esercizi suddetti pud essere esercitata la professione veterinaria
condizione che vi siano appositi ambulatori autorizzati a norma del preceden

art 102,

;

Capitolo XiX - Stabilimenti per la produzione e la consery
zione di esche di origine animale

Art. 118 - Norme

Le attivita di produzione, allevamento e conservazione di larve ed altre esct
di origine animale per la pesca sono soggette ad autorizzazione dell’autor
comunale previo parere dei Servizi competenti e nel rispetto delle segue..
norme: _

1) che i locali siano sottoposti responsabilmente a permanente custodia;

2) che gli avanzi animali da utilizzare siano trdsportati con autoveicolo chius
e tecnicamente rispondente, il quale dovra essere lavato e disinfettato sul pos’
dopo lo scarico, ivi compresi gli eventuali contenitori; -

3) che sia istituito un sistematico controllo da parte del veterinario Ufficiale™
fine di accertare, oitre al resto, che le carogne e le parti di carne giungar
scortate dai documenti sanitari {vedi allegato n. 11).

4) che alla fine della stagione di produzione, ed ogni qualvolta lo ritengar
necessario il Servizio di lgiene Pubblica o il Servizio Veterinario, tutti | Iccali.a
attrezzature, ivi compreso le pareti esterne e le immediate adiacenze, S127
convenientemente disinfettati e disinfestati; ’ —
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5) che la ripresa dell’attivitd all'inizio di ogni stagione sia notificata aj Servizi
sopra menzianati, che disporranno per la prescritta vigilanza, secondo le rispet-
tive competenze;

8) che gli allevamenti siano situati a congrua distanza da abitazioni, in moda
da evitare fastidi alla popolazione e fondati reclami, e rispondenti alle norme
previste per le industrie insalubri;

7} che tutte le aperture dei locali in cui si effettua I’allevamento siano munite
di reticella a maglia fitta, atta ad evitare la fuga di mosche nell’ambiente ester-
no; ‘ :

8) che gli allevamenti siano dotati di inceneritore per gli scarti con dispositivo
per l'eliminazione degli odori secondo tecniche moderne e idonei impiant di
lavaggio e disinfezione;

9} che tutta la struttura sia dotata di idonea recinzione atta a non permettere
I'accesso di animali randagi; '

L . .
10} che l'allontanamento dei rifiuti’liquidi eventuali sia effettuata in maniera
igienica;
11} per l'eventuale colorazione delle esche possono impiegarsi solo coloranti
ammessi dalle norme vigenti;
12) che le esche vengano confezionate nel luogo di produzione.

In sede di rilascio della autorizzazione potranno essere prescritti altri adempi-
menti oltre quelli sopra indicati, a giudizio dei Servizi di lgiene Pubbiica e
Veterinario.

L’autorizzazione sard altresi rilasciata sotto condizione di revoca, qualora non
vengano ottemperate le suindicate prescrizioni.

Art. 119 - Vendita, conservazione e trasporto di esche animali

Gli esercizi di vendita sono soggetti ad autorizzazione dell’autorita comunale

su parere del Servizio Veterinario.

La conservazione e vendita delle esche animali dovranno avvenire in razionali
confezioni originali, sigillate e mantenute a temperatura di refrigerazione. |l
trasporto di tali prodotti deve avvenire in regime di freddo e con automezzi
ritenuti idonei dal Servizio Veterinario competente che rilascierd attestazione.

Capitolo XX - Impianti incubazione uova

Art. 120 - Autorizzazione Sanitaria

L'attivazione degli impianti di incubazione delle uova di pollame per la produ-
zione a scopo di commercio di materiale avicolo, & soggetta ad autorizzazione
sanitaria da rilasciarsi dal Sindaco su parere del Servizio Veterinario, cui gli
interessati devono rivolgere domanda, nella quale devono essere indicati il
numero e la capacitd complessiva delle incubatrici, e corredata da pianta plani-
metrica in scala 1:100 datata e firmata da un tecnico abilitato.
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Art. 121 - Registrazione autorizzazioni ’
Presso ['ufficio veterinario dell’'U.S.L. deve essere istituito un registrg .

quale sona trascritti gii estremi dell"autorizzazione prescritta dall’articolo preg:
dente, I'esito dei controlli effettuati ed ogni altra osservazwne riguardantaly
candizioni igienico-sanitarie degli impianti,

Art. 122 - Ubicazione incubatoi

4

z

Gli incubatoi dévona essere ubicati in luogo |done0 e conformi alle norr:
vigenti. k>

Art. 123 - Caratteristiche

Ogni incubatoio deve disporre dei seguenti locali:

1} locali per la ricezione delle uova, la loro selezione, conservazione, dtsmfe- '

zione, |'eventuale locafe per la disinfezione, il lavaggio e/0 per la honifica samta
ria delle uova contro la mlcopiq_stSI aviarie, ed il loro incassettamento;

2) camere di incubazione, quelle cioé dotate delle incubatrici e camere 4
schiusa attrezzate per la speratura delle uova e la loro schiusa; .

3) locale per {a raccolta dei pulcini dei cestelli di schiusa, la se!ezaone, 1
controllo del sesso;gli eventuali trattamenti {debecaggio, vaccinazione, ecc)
I'inscatolamento, il confezionamento, lo stoccaggio & la spedizione.

Le tre suindicate sezioni devono essere perfettamente coordinate fra iorb,
devono permettere una lavorazione ad una sola via e, al tempo stesso, essere il
piu possibile isolabili sanitariamente. Inoltre I'impianto deve essere recintato ¢
disporre di acqua potahbile. :

Art. 124 - Servizi

Oftre alle sezioni suindicate dovranno essere previsti degli ambienti per |l
settore «servizi» ed in particolare i seguenti:

1) spogtliatoi e servizi igienici secondo quanto previsto dal D,P.R. 327/1980;
2) condizionamento e filtraggio dell’aria;

3) locali per il lavaggio e la disinfezione delle attrezzature ed incubazione e
schiusa;

4) magazzino per le scatole e il materiale di esercizio e di recupero;
5) uffici.

Art. 125 - Caratteristiche strutture murarie

Per le strutture murarie degh ambienti devono essere impiegati materiali ad
alto potere coibente, capaci di garantlre il massimo isolamento termico eg
acustico e quindi temperature il pit possibile costanti.

| pavimenti e le pareti, queste ultime fino a mt. 2 di altezza devono esseré¢
impermeabili, lavabili e disinfettabili.

Art. 126 - Temperatura, umiditi e ventilazione

| dati riguardanti la temperatura, umidita e ventilazione dei locali, sale, mac*
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chine incubatrici ed automezzi adibiti al trasporto 0NQ riportate nell’allegato

n. 2G.

Art. 127 - Caratteristiche degli impianti di incubazione e schiusa

Le incubatrici devono essere castruite con materiali che, altre a consentire il
costante mantenimento delle condizioni di incubazione, permgtiona I'uso di
idonel disinfettanti. Medesime caratteristiche devono avere gli impianti di schiu-

sa.

Art. 128 - Norme igieniche

Al termine di ogni operazione i pavimenti e le pareti devono essere immedia-
tamente puliti e lavati con forti getti di acqua calda e successivamente irrorati

con idonee soluzioni disinfettanti.
Una volta alla settimana it i locali devono essere opportunamente disinfet-

tati. .

Art. 129 - Incubatrici e impianti di sch?’hsa

La pulizia e disinfezione delle incubatrici devono essere fatte il piu frequente-

mente possibile.
Prima del trasferimento delie uova le incubatrici dovranna gssere accurata-
mente pulite, lavate e disinfettate. :

Art. 130 - Speratura delle uova

Gli apparecchi per la speratura delle
orima e al termine di ogni operazione.

uova devana essere puliti e disinfettati

Art. 131 - Attrezzature varie
'Ogni attrezzatura che ‘nterviene nel ciclo deila lavorazione deve essere man-
tenuta in perfetta efficienza e costantemente disinfettata.

Art. 132 - Tipi di uova da incubare ed accertamenti diagnostici

Negli impianti previsti dall‘articolo n. 123 debbono essere incubate soltanto
yova provenienti da allevamenti riconosciuti indenni da puilorosi, ai sensi del-
Iart. 151 del D.P.R. 8/2/54, n. 320, e che non siano colpiti da altre misure

restrittive di polizia veterinaria.

bare debbono portare un contrassegno chiaramente

Le uova paste ad incu
della sigla di riconoscimento dell’allevamento di arigi-

leggibile con l'indicazione
ne.

Una percentuale delle uova non schiuse ed i pulcini venuti eventualmente a
morte debbono essere inviati, da parte dei gestori degli impianti, agii istituti
zooprofilattici sperimentali o relative sezioni per gli accertamenti diagnostici del

caso.

‘esito di tali accertamenti deve essere comunica
dell').S.L. nonché ai gestori degli impianti che ne cureranno la trascrizione sul
registro di cui all'art 4 della Ordinanza del’Alto Commissariato per I'lgiene e la

Sanita Pubblica del 10/12/1956.
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Art. 133 - Registro incubatoio

Presso ogni incubatoio dovrd essere tenuto, aggiornato un registro di carico

e scarica nel quale debbone annotarsi:

- la provenienza e it numero delle uova;

la data della loro immissione nelle incubatrici;

- la percantuale dischiusa;

- il nominativo e la sede del fornitare delle uova;

- la sede dell'acquirente e degli acquirenti dei pulcini;
- la data della loro spedizior{e;

- il mezzo con cui viene effettuata la consegna o la spedizione.

Art. 134 - Commercic pufcini

Tutti i rivenditori di pulcini, sptto qualsiasi forma o aspetto, ad eccezione

degli scambi a carattere familiare,- *dovranno registrare la loro attivita presso il

Servizio Veterinario deila competente U.S.L e dovranno chiaramente indicare:
1) denominazione e ragione sociale della ditta;
2) l'origine dei pulcini;
3) la ditta fornitrice; _
4) il mezzo caon cui viene effettuata la consegna ai clienti;
B) i nominativi e gii indirizzi dei clienti ed il numero dei pulcini consegnati.

Dovranno altresi tenere a disposizione del Servizio Veterinario, per almeno

tre mesi, tutti i certificati di origine e sanita dei pulcml ed in particolare quelli
relativi alla immunita da pullurosi.

Qualora negli allevamenti avicoli si verificassero delle mortalita eccedenti la
media, gli interessati dovranno darne immediata comunicazione al Servizio Ve-

terinario che provvedera ad accertare a mezzi dei laboratori autorizzati, la causa
deila morte.

| pulcini morti dovranno essere distrutti seconda le modalita concordate con
il Servizio Veterinario dell'U.S.L. competente.

Capitolo XXl - Ricoveri animali

Art. 135 - Richiesta di licenza edilizia - esame progetti - pareri

Chiunque intenda costruire ricoveri animali, ampliare, modificare o demalire
quelli esistenti, deve chiedere apposita autorizzazione al Sindace e sottostare

alle prescrizioni procedurah e tecniche previste dalle vigenti norme regolamen-
tari.

Tutti | progetti attinenti costruzioni di interesse zootecnico o comunque desti-
nate ad attivita di allevamento animale dovranno essere obbligatoriamente sot-
topasti all’'esame ed al parere del Servizio Veterinario dell'U.S.L competente.
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Art. 136 - Autorizzazione di agibilita o usabilita

. Per le costruzioni contemplate nell’articolo precedente & necessaria prima del
},ﬂ) loro utilizzo, Tautorizzazione di agibilita rilasciata dal Sindaco, sentito il parere
L del Servizio Veterinario, anche per quanto previsto.dal successivo art 144,

Art. 137 - Rilascio dell’autorizzazione di agibilita

- it Sindaco, entro i termini previsti dalla normativa vigente dal ricevimento o
: della comunicazione dell'interessato di avvenuto approntamento dei locali, im-
o pianti ed attrezzature contemplati nell‘articolo 135, rilascia l‘autorizzazione pre-
vio accertamento della osservanza ‘delle dispasizioni del presente Regolamento,
di leggi e regolament speciali anche da parte del Servizio Veterinaria per

quanto di competenza.

Art. 138 - Contenuto della augorizzazione

L'autorizzazione di cui al'articolo pecedente deve contenere anche: l'indica-
sione delle specie, categoria e numere massimo di animali di cui viene autoriz-

zata I'allevamento in relazione ail’'ampiezza dei locali.

Limpresa titolare dell‘autorizzazione deve segnalare all'autoritd sanitaria ;
competente ogni eventuale variazione degli elementi sopra ripartati. :

[FR

Art. 139 - Registro delle autorizzazioni

[| Servizio Veterinario annota su apposito registro, © scheda di stalla, gii
estrerni delle autorizzazioni rilasciate, le variazioni intervenute e gii eventuali
pravvedimentl adottati in conseguenza a trasgressione al regolamento od alle

1 normative di legge vigenti in materia.

Art. 140 - Ubicazione ricoveri

| ricoveri animali devono essere ubicati in aperta campagna, in zone non
comprese in centro abitato e nel rispetto delle prescrizioni urbanistiche nonche
delle norme dei vigenti regolamenti comunali di edilizia e di igiene.

Art. 141 - Requisiti generali dei ricoveri

[ ricoveri devono assicurare agli animali condizioni ambientali favorevoli alle
loro esigenze fisiologiche e produttive. Devono inoltra consentire, oltre ad un
sufficiente riparo dalle avversita climatiche, |‘esecuzione comoda, igienica e
tempestiva di tutte le manualita sanitarie e di profilassi con adeguate strutture
di cattura e contenimento oitre che degli interventi richiesti per il loro buon
andamento deil’allevamento stessg come alimentazione, abbeverata, afilusso e

ricambio d‘aria, eliminazione ottimale delle deiezioni e sudiciume.

e a3y A b B e 44
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Art. 142 - Requisiti particolari dei ricoveri
| ricoveri per animali devono avere i sequenti requisiti:

| 1) essere costruiti rispettando le norme che la moderna tecnica di allevamen-
to prevede al fine di assicurare le migliori condizioni igienico-sanitarie ed in
particolare che siano dotati di sufficiente areazione e luminosita naturale o

artificiale;

L
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2) i pavimenti sarannc comunque di materiale antisdrucciulevole e facxlmente ;

LaaN
lavapili e disinfettabili; . e

i )

3) i liquami provenienti dagli allevamenti davranno essere convogliati in ap- : -

posite vasche a tenuta perfetta, per mezzo di adeguati canaletti di scolo e .
defluire attraverso 1donee apparecchiature per lo smaltimento secondo le nor-
me vigenti;

4) qualora dall‘allevamento siano esportati rifiuti solidi & necessario disporre .
di apposite concimaie a tenuta perfetta a conveniente distanza dall’allevamento
e dalla casa di civile abitazione;.

5} idonea attezzatura di !avaggto e disinfezione.

Art. 143 - Parametri di ricoveri

Per il mantenimento di in benessere fisiclogico degli animali compatibile con
buone produzioni degli stessi si igdicano le misure minime da rispettare nella
costruzione dei ricoveri per singdle specie e categorie (vedi allegati n. 18a;
18b; ).

Eventuaii variazioni di parametri minimi indicati potranno essere approvat: ‘
sulla base di specifiche relazioni tecniche proposte. :

Art. 144 - Reparto di isolamento

| ricoveri destinati all’allevamento animale intensivo di qualsiasi specie oitre a
soddisfare alle esigenze igieniche ed essere facilmente lavabili e disinfettabii
debbono essere dotati di apposito locale o reparto di isolamento o0 quarantena.

II predetto locale, nettamente separato dagli aitri, dovra altresi disporre per
gli scarichi delle acque di lavaggio e dei liquami di apposita ed autonoma
cisterna. Del pari attrezzi, indumenti personali e quanto utilizzato per gli animali
in quarantena sara strettamente riservato a questo fine e non potra_ essere .
rimasso senza preventivo accurato lavaggio e disinfezione,

R S v

Capitolo XXII - Ricoveri particolari

Art, 145 - Stalla d_i sosta

L’esercizio delle stalle di sosta ed in genere dei locali da adibirsi a tempora-
neo o definitivo ricovero di equini, ovini, bovini, caprini, suini, poilame, conigli
come pure di animali di qualsiasi altra specie & subordinata ad autorizzazione
del Sindaco su domanda degli interessati e parere favorevole del Servizio Vete-
rinario competente.

Questo provvedera ad accertare, con sopralluogo, che i locali siano anzitutto
situati in localitd idonea e prowrstl dei necessari requisiti lglemcr. Qualora i
locali non corrispondano alle esigenze suddette, il Sindaco ordina i lavori neces-
sari ed assegna il termine entro il quale essi devono essere eseguiti.
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Ai gestori di questl ricoveri & fatto obbligo di tenere costantemente agglorna~
" to un registro di carico e scarico di animali.
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Art. 146 - Maneggi, scuderie, éerragli e circhi equestri

’attivazione di serragli, maneggi, scuderie e circhi equestri & parimenti su-
bordinata al nulla-osta del Sindaco che lo rilascerd agli interessati sentita il
parere favorevole anche del Servizio Veterinario.

Art. 147 - Batterie per pollame a lettiera permanente

Le batterie adibite 'al deposito ed allevamento del pollame dovranno essere
in materiale che possa permettere una facile pulizia e disinfezione ed avere
dimensioni come da tabella 18c.

Le lettiere permanenti per gli allevamenti {di pollame e di bovini} dovranno
essere periodicamente rinnovate previa idonea pulizia e disinfezione.

Art. 148 - Disinfezioni - Disinfgstazioni e Derattizzazione dei ricoveri

i Sindaco pud emanare disposizioni, su proposte del Servizio Veterinario, per
il razionale ricorso ad efficaci mezzi di=disinfezione, di lotta e di prevenzione
contro insetti, roditori ed aitri-animali nocivi e per la profilassi di malattie

infettive.

Capitolo XXIl/bis - Disciplina igienico-sanitaria degli alleva-
menti d’animali da pelliccia E

Art. 149 - Autorizzazione

L'attivazione di impianti di qualunque tipo per ['allevamento di animali da
pelliccia deve essere autorizzata dal Sindaco previo parere favorevole del Servi-
sio Veterinario dell'U.S.L. competente cosi come previsto dall’art24 lettera g)
del Regolamento di Polizia Veterinaria D.P.R. 8 febbraio 1954, n. 320. Gli animali
devono godere di un adeguato stata di benessere in detti allevamenti.

Art. 150 - Requisiti

| locali dove si preparano gli alimenti e dove si procede alla sopressione e
scuciatura devono avere pavimenti e pareti fino all’altezza di metri due facil-
mente lavabili e disinfettabili con angoli e spigoli arrotondati e con fognolo - a
chiusura idrica - al pavimento per il deflusso delle acque di lavaggio.

| servizi igienici e gli spogliatoi - per il personale addetto - devano corrispon-
dere ai requisiti previsti dal D.P.R. 327/198Q.

L’acqua che alimenta I'allevamento deve essere dichiarata potabile.

Lo strumentario per la preparazione degli aliment d’origine animale deve
essere costantemente tenuto in perfette condizioni igieniche.

Art. 151 - Alimentazione

Gli alimenti di origine animale destinati ali'alimentazione dei visoni, voipi:
acc. devono essere conservati a temperatura frigorifera e proveniré = scortatl
da certificato sanitario prescritto dall'art. 115 del presente Regolamenta - da

stabilimenti sottoposti a vigilanza veterinaria. - :
73




Art. 152 - Soppressione

* . . . . . - . P .

Gli animali da pelliccia devono essere sopressi con metodi eutanasici (anidri-
de carbonica, specialita medicinali ecc.) riconasciuti idonei dal Veterinario Uffi-
ciale. "

=

Art. 153 - Certificato di scorta pelli grezze

Le pelli grezze destinate alle concerie devono essere trasportate in idonei I\
contenitori facilmente lavabili, disinfettabili, disinfestabili, & scartate da una
certificazione del Veterinaio Ufficiale, attestante che le pelli da conciare proven- &

gono da animali non sottoposti-a pravvedimenti di Polizia Veterinaria ai fine dj
impedire che esse siano veicolo di malattie contagiose.

Capitolo XX - Esercizi per la vendita di mangimi

Art. 154 - Denuncia attivita
| rivenditori di mangimi o preparati per I'alimentazione degli animali di quai- -

siasi specie dovranno comunicare la lora attivita al Servizio Veterinario segna- &

lande fra Ialtro gli estremi delle licenze di commercio e [‘ubicazione della
rivendita o fabbrica o muiino.

Tale disposizione si estende agli imprenditori agricali che producano mangi-

mi anche solo per uso aziendale. Dovranno essere inoltre tempestivamente
comunicate al Servizio Veterinario competente eventuali variazioni di indirizzo,
di ragione sociale, nonché di cessata attivita.

Da parte delle Camere di Commercio dovra essere segnalato, alla fine di
ogni anno all'U.S.L. competente per territorio, |'elenco aggiornato di tutte fe

ditte produttrici di mangimi. o

Le confezioni dei mangimi e degli integratori dei mangimi devono corrispon- f
dere al requisiti previsti dalla narmativa vigente sulla mangimistica (Legge 15
febbraio 1963 n. 281 - Legge 8 marzo 1968 n. 399 e relativi decreti applicativi.

_Capi'tolo XXIV - Vigilanza igienica del latte a qualsiasi uso
destinato.

Art. 155 - Condizioni igienico ambientali

Spetta al servizio veterinario procedere a periodiche ispezioni alle vaccherie 3

per controllare I‘osservanza delle norme prescritte relativamente alle condizioni
igieniche dei locali, allo stato sanitario e di nutrizione degli animali e alla qualita
dei foraggi e mangimi utilizzati,

Con particolare cura devono essera esaminate le condizicni igieniche e fun-
zionali delle mammelle,

La produzione del latte deve ubbidire ai principi basilari dell'igiene. Esso
deve essere protetto da ogni contatto diretto o indiretto con sorgenti anche
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faint . - [ . ) . - » . .
e potenziali di inquinamento e contaminazione in tutte le fasi dalla mungitura alla
fi- raccolta, deposito e trasparto, lavorazione e confezionamento.
' Art. 156 - Denuncia degli animali lattiferi
: - Tutti gli animali lattiferi appartenenti alle specifiche razze da latte, devono ’
ei. essere denunciati al Servizio Veterinaria della U.S.L. comgetente rion pit tardi
12 di otto giorni dalla data di immissione nella stalla. Davranno essere pure denun-
n= ciate tutte le vendite e le permute che avverranno entro il termine anzidetto.
o :

Art. 157 - Autorizzazione

Per il ritascio dell’autorizzazione da parte del Sindaco per la apertura di una
vaccheria il Servizio Veterinario dovra effettuare idonee ispezioni per accertare
le condizioni igieniche dei locafli e lo stato sanitario e di nutrizione degli animali
e, inoltre per accertare il rispetto delle narme in vigore in materia di smaltimen-

to di letame e liguami.

Art. 158 - Requisiti
la { locali da adibire a vaccheria e posta fissa debbono possedere | seguenti
requisiti:

a) ampiezza proporzionale al numero degii animali da ricoverare in ragione di
non meno di 30 mec. per capa. Pud essere consentita una capacitd inferiore
quando il veterinario giudichi che 'ambiente sia adeguatamente dotato di fine-
stre e di impianti di ventilazione. ‘

b} sufficiente ricambio d'aria a mezzo di finestre comunicanti direttamente
con 'esterno; : e

¢) pavimento in materiale ben connesso antisdrucciolevole, impermeabile,
con pendenze e scoli regolari e adatti fognoli muniti di chiusini che consentano

il facile @ completo deflusso dei liguami;
d) pareti interne in materiale agevolmente sanificabile;

e) mangiatoie in materiale idoneo e facilmente lavabile e disinfettabile con.
angoli e spigoli arrotondati ed idonei abbeveratoi.

Per gli allevamenti a stabulazione libera su lettiere permanenti sono richieste,
in quanto applicabili, le norme su indicate. In ogni caso il pavimento sottostante
alla lettiera dev'essere costruito in maniera da evitare la dispersione dei liqua-

mi.
Della vaccheria devono far parte:
1) un locale attiguo destinato alla filtrazione ed alla refrigerazione del latte.

Detto locale deve avere il pavimento e le pareti lavabili e disinfettabili, queste
ultime almeno fino a mt. 2 di altezza; ' _

2) un locale per il deposito, lavaggio e disinfezione dei recipienti ed attrezza-
ture qualora ritenuto necessario;

3) un lacale provvisto di servizi igienici, doccie e lavabi, con i requisiti previsti
dall’art. 28 del D.P.R. 327/1980.




~ parti in mado da consentire una perfetta pulizia ed eliminando i possibili difetti
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Tutti | locali suddeti devana essere dotati di abbondante acqua potabile e :-
tenuti costantemente con la massima pulizia. -

"Art. 159 - Visita sanitaria - '
Il Servizio Veterinario dell’U.S.L. accertera lo stato sanitario delle mammelle:-
delle vacche lattifere utilizzando le opportune ricerche sul latte prodotto che:

possono essere effettuate in allevamento, integrandole, in caso di necessita,
con ricerche di laboratorio per accertare stati patologici anche subclinici daita4

mammelia. . I
Il latte prodatto da bovine con problemi di mastite dovra essere sequestrato! |-
e distrutto o destinato ad uso zootecnico. :

R R

Art. 160 - Igiene delta mungitura _ ;

La mungitura deve €ffettuarsi, qualora non si disponga di apposita sala di
mungitura, in ambiente tranqguillo e igienicamente idoneo seguendo le norme
consuetudinarie anche nel susseguirsi dei lavori di stalla; in particolare I'aspar-
fazione del letame e la foraggiata dovranno seguire la mungitura. ' :

Il personale dovra prepararsi convenientemente ed igienicamente indossan- .
do appropriati indumenti da impiegarsi sala per la mungitura.

Prima di iniziare la mungitura, anche se meccanica, il personale dovra pr'o.v-é ,
vedere al lavaggio ed al massaggio delle mammelle e dei capezzoli, nonché al :
lavaggio, disinfezione e risciacquo delle tettarelle. F

| primi getti di latte, munti a- mano, non debbono essere spruzzati sulle mani,
sulla lettiera o pavimento. Debbono essere raccolti in un recipiente a fondo
nero ed osservati attentamente per controllarne la normalitd, Compiute le ope-
razioni su menzionate e dopo 1 minuto circa dal massaggio si dovra iniziare la

mungitura.
Art. 161 - lgiene e controllo delle attrezzature

Terminata la mungitura nell’apposito locale di lavaggio le varie attrezzature
utilizzate devono essere sottoposte ad un immediato, metodico ed accurato
lavaggio, detersione, disinfezione ed abbondante risciacquo.

Le mungitrici meccaniche a fine mungitura devono essere sottoposte ad
adeguato lavaggio con apposita soluzione detergente e disinfettante e successi-
vamente con acqua potabile in modo da ottenere una perfetta pulizia e disinfe-
Zione della macchina in ogni sua parte evitando il sedimentarsi al suo interno di
sostanze chimiche disinfettanti. Le mungitrici dovranno inoltre essere frequen-
temente sottoposte ad adeguato lavaggio e manutenzione smontando le varie

it i s i a8y 2 o Tl £ U bt

- vty

tecnici che possono determinare nelle lattifere problemi di mastite.

| contenitori del latte devono essere a chiusura ermetica, di materiale idoneo ;
a contenere alimenti, ed essere, dopo 'uso, costantemente sattoposti a lavag-:
gio con soluzione detergente ed antisettica e risciacquo con abbondante acqua :
potabile e sistemati in modo da assicurarne lo sgocciolamento. y

| contenitori vuoti ed i contenitori frigoriferi devono essere sistemati in un
locale con pavimento lavabile e disinfettabile e rispondente alle comuni norme

dell’igiene.
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| contenitari frigoriferi dovranno essere sottoposti a frequenti trattamenti tali
da evitare |a formazione al loro interno di sedimenti che costituirebbero possibi-
li colonie di ‘germi dannosi anche alla caseificazione. .

Art. 162 - Divieti

Il latte non deve contenere residui derivanti da trattamenti di qualsiasi tipo ai
guali siano stati sottoposti gli animali.

Per il latte prodotto da animali [attiferi sottoposti a trattamenti con integratori
medicati per la chemioterapia o la' terapia vanno rispettati i tempi di sospensio-
ne previsti rispettivamente dai DD.MM. 14 giugno 1985 e 4 agosto 1969,

Per il latte prodotto da animali Iattiferi dopo trattamento con specialitd medi-
cinali a scopo terapeutico, vanno rispettati | tempi di sospensione indicati per
ogni singoia specialita. Talesperiodo non potrd comunque essere inferiore a 7
glornl dopo l'uitimo trattamento. Il lajte prodotto durante il periodo di sospen-
sione deve essere sottoposto a sequestro e pud essere destinato ad uso zoo-

tecnico.

Art. 163 - Vigilanza
La vigilanza veterinaria si esercita inoltra:

1) sull'uso e manutenzione, nonché sull'operazione di lavaggio e pulizia dei
recipienti adibiti alla raccolta, conservazione e trasporto del latte alimentare;

2) sui mez2zi di trasporto del laite alimentare dagli allevamenti ai centri di
raccoita, ai caseifici od agli stabilimenti di risanamento. Tali mezzi devono esse-
re tenuti ben puliti e dotati di adatte coperture al di sotto delle quali 'aria circoli
liberamente. Quando si tratti di auto-cisterne regolarmente autorizzate, il veteri-
nario dovra parimenti vigilare sul lavaggio e disinfezione delle medesime;

-3) sui caseifici all'interno det quali nelle varie fasi della lavorazione del latte e
dei suoi derivati dovranna essere strettamente rispettate le norme igienico-sani-
tarie. | prodotti riscontrati in stato di alterazione o adulterati saranno sequestrati

e distrutti.
Gli addetti alla lavorazione dovranno essere in possesso del libretto sanitario
regolarmente aggiornato.

Art. 164 - Pecore e capre

Per il rilascio dell’autprizzaziohe per tenera capre e pecore per la produzione
del latte, il sindaca fa esequire dal competente Servizio Veterinario la visita
sanitaria per accertare lo stato di salute degh animali da destinarsi alla produ-
zione del latte e le condizioni igieniche dei ricoveri.

A prova di detto accertamento davra essere rilasciato un certificato attestan-
te anche la sanita nei riguardi della brucellosi.
Art. 165 - Lotta contro gli insetti e gli animali nocivi

La lotta contro gli insetti, i roditori e gli animali nocivi costituisce un elemento
importante per l'igiene del latte. E' pertanto indispensabile proteggere i locali
adibiti a depositi del latte, come pure dei recipienti e degli utensili da adibirsi
alla sua raccolta e trasparto con idonee difese passive.
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Art. 166 - App'rovvigionafnento idrico

L'acqua per I'approvvigionamenta degli allevamenti ed in particolare per que"ff
adibiti alla produzicne di latte deve essere sufficientemente abbondante e pre-
sentare qualita fisiche, chimiche e batteriologiche di assoluta potabilita.

Il servizic veterinario dovra procedere a periodict controlli per gli accerta-
menti che daovranno tendere sopraftutto @ conoscers 'origine e modalitd del~
I'approvigionamenta nanché la carretta manutenzione dei serbatoi, condutture s

e degli altr impianti utilizzati a questo fine.

Art. 167 - Raffreddamento del latte alla stalla B

"Il raffreddamento del latte alla stalla non pud sostituirsi alla applicazione delle
condizioni igieniche generali che debbono sempre essers rispetate nel carsa'!
delle varie fasi dell’ativita produttiva di un allevameta ed in particolare nella
mungitura. Per il raffreddamento si potra ricorrere, oltre al metado della immer-

sione dei bidoni in acqug, richieste da particolari esigenze di lavorazicne, a_
‘donei contenitori dotati di gruppa Yeigorifero, tarmostato ed agitatore. -

| contenitori utilizzati, oitre a dimostrarsi inerti nei confronti del latte, dovran- .
no essere di materiale chimicamente inattaccabile e resistere alla corrosione nei
confronti del latte e soprattutta dei detergenti disinfettanti utilizzati per la loro”

pulizia e comunque canformi alla normativa vigente in materia.

Art. 168 - Lavaggio contenitorl

Ogni voita che si procede allo svuotamento dei conteniteri di refrigerazione :
si procedera al loro lavaggio con acqua corrente potabile e fredda; alla deter-:
sione mediante soluzione calda di un prodatto detergente alealino {ad. es. sodio
carhonato al 2%), unito ad una energica azione meccanica (automatica sa i
serbatoio prevede questo tipo di lavaggic, oppure manuale); infine si procedera | |
alla disinfezione con una soluzione adatta, come ipoclorito sodico a 200 p.p.m. |
di cloro attivo a freddo e successivo abbondante risciacqua con acqua potabile.

v

Art. 169 - Pulizia periodica ' ' :
Per pulizia periodica si deve intendere la eventuale disincrostazione delle ¢:
pareti dei contenitori dalla cosidetta «pietra del latte» e dai residui impiegando _ .

idonei preparat. .

Per la pulizia interna dei serbatoi e degli accessori e per quella esterna non si
dovranno mai utilizzare spazzole od aitri utensili metallici o comungue a superfi- _ ;
cie dura perché potrebbero rigare e recare abrasioni alle pareti o, lasciarvl = %
residui ferrosi che rapidamente si ossiderebbero provocanda inconvenienti al

latte a l'inizio di processt corrosivi sulle pareti stesse.

b

Art. 170 - Utensili per mungitura e raccolta del latte

Immediatamente dopo ia mungitura il latte deve essere trasportato fuort i
dalla stalla, collocato nel locale previsto all’articole 158, raffreddate in condizio~ &
ni che gli consentano di soddisfare ai requisiti fissati per quanto concerne 18 | R~
destinazione del prodatto. Tuti gli utensili utilizzati per la mungitura e la raccol ::
ta del latte, nonché tutte le installazioni ed i recipient in contatto con il fatte  ;
devono esseare fabbricati con materiale liscio, resistente alla corrosione, fact”
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mente lavabile e disinfettabile e tali da non trasmetiere sostanze estranee al
jatte. Nan devono servire per usi diversi dalla mungitura, dalla raccolta del latte

o dal trasporto del medesimo.

Dopo l‘usa, gli utensili devono essere sottoposti a lavatura, detersione, disin-
fezione e risciacquo. Tali operazioni, nonché il deposito degli utensili, devona

aver luogo nel locale previsto all’articolo n. 158.
Durante il deposito i recipienti devono essere capovolti su una mensala.

Art. 171 - Trasporto latte

! mezzi di trasporta del latte:in contenitori mobili rispondenti ai requisiti di
legge, devono essere in buon stato di manutenzione e di pulizia.

Il {atte non pud essere trasportato contemporaneamente a sostanze che
possano contaminario & trasmettergli un qualsiasi odore.

| contenitori utilizzati pér il trasporto del latte devono essere razionalmente
chiusi. Sui recipienti deve figurare un numero 0 una sigla atto alla identificazio-
ne dell’azienda produttrice. *.

rne o serbatoi del-

Quando il trasporto del latte ha luogo mediante autociste
I'azienda, questi devonao rispondere ai seguenti requisiti previsti ali’art 48 del

D.P.R. 327/1980. Devono essere altresi:
- essere concepito in modo che sia possibile uno scarico totale del latte;
- essere dotati di tubi di riempimento puliti, lavati, detersi e risciacquati.
Le aperazioni predette devono etfettuarsi con prodotti e secondo medalita

ammesse dalle norme vigenti in materia,

Durante il carico e lo scarico del latte si dovranna adottare tutte le misure
idonee a far si che i gas di scarico del motore non abbiano a penetrare nei

locali di deposito del latte.

Art. 172 - Trasporto del latte refrigerato

Il trasferimento del latte dalle cisterne di refrigerazione alle autocisterne
adibite alla raccolta e trasporto del latte dovra effettuarsi con tubi di aspirazione

funzionanti con il vuoto prodotto dalle stesse autocisterne.

Le medesime dovranno essere sottoposte a razionali lavaggi e disinfezioni
che il Servizio Veterinario dovra periodicamente controllare.

Le cisterne adibite al trasporto sono soggette a preventiva autorizzazione
sanitaria.
Art. 173 - Condizioni di temperatura durante il trasporto per il latte e pr
derivati .

Per il trasporto del latte in cisterna, crudo o
stabilimenti di trattamenta e confezionamento per i
per i prodotti lattiero caseari debbono essere rispettate |

dall’art 51 del D.P.R. 327/1880.

Art. 174 - Libretto di idoneita sanitaria
il persanale, anche temporaneamente addetto agli animali lattife

odotti

pastorizzato, destinato agli
| consumo diretto nanchée

i deve asse-
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re munito del libretto di idoneita sanitaria rilasciato dall’autorita sanitaria, come
previsto dall‘art 37 del D.P.R. 327/1380. : N

Art. 175 - Prescrizioni supplementari e garanzie richieste in caso di malattia
del personale -
Valgono le narme previste nell’art 41 del D.P.R. 327/1280.

Capitolo XXV - Anagrafe zootecnica | : ]

Art. 176 - Istituzione anagrafe zootecnica

Il Servizio Veterinario di ogni U.S.L. deve provvedere ad istituire I'anagrafe
so0tecnica con scopi esclusivamente sanitari e statistici. _ i

: ati-gli allevamenti zootecnici e da reddito .

delle specie animali esistenti neM‘ambito del territorio dei Comuni associati.
Entro il 31 dicembre di ogni anno il Servizio Veterinario provvede a rilevare o ad
aggiornare mediante la scheda di allevamento di cui all’articolo successivo, |

dati relativi agli allevamenti stessi.

La predetta scheda, dovra essere compilata in duplice esemplare di cu
viene trattenuto dal Servizio Veterinario.

La detenzione anche temporanea di animali di qual

ed a qualsiasi titolo deve essere autorizzata dall’Autor
favorevole del Servizio Veterinario dell’'U.S.L.

Con !a stessa debbono essera rilev

i uno

unque specie zootecnica
ita Comunale su parere

Art. 177 - Scheda d’allevamento

| a scheda d’allevamento dovra contenere il nome del legale rappresentanie
deil'allevamento, la localita dove lo stesso si effettua, nonché tutti gfi altri
elementi indicati nella stessa (vedi allegati 12, 13, 14). -

Art. 178 - Registro di allevamento

Ogni allevatore ricever3, a cura del Servizio Veterinario, un registro di a'l!eva-f{
mento, (vedi allegato 15, 16, 17) costituita da due sezioni: -

1o sez: in essa dovranno essere apportate, a cura dell'allevatore, tutte le
variazioni sulla consistenza numerica dell’allevamento stesso. :
- in questa parte verranno registra-
ffettuati nell’allevamento:
esami diagnostici

2° sez riguarda I‘allevamento in generale
ti, tutti gli interventi di carattere igienico-sanitari e
disinfezione, disinfestazioni, vaccinazioni, sterilizzazioni,

trattamenti terapeutici singoli o di massa.

It registro di allevamento, firmato dall’allevatare e controfirmato dal Veterina-
rio aziendale o di fiducia, dovra essere esibito ad ogni richiesta del Servizi@

Veterinario. ~

. Art. 179 - Classificazione degli animali :

Gii animali, delle varie specie, vengone classificati nelle sequenti categorie:
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a) categorie bovine: tori, vacche, bugi, vitellani, vitelli, vitelle, manzi;
b) categorié suine: verri, scrofe, lattonzoli, magroni, suini da ingrasso;

¢) categorie equine: stalloni, cavalli, castrati, cavalle, puledri, asini, muli, bar-
dotti;

d) categarie ovine e caprine: pecore, ariet, agnelli, capre, becchi, capretti;

g} categorie: conigli é'pollame;

f} altre.

Capitolo XXV! - Disciplina igienico-sanitaria dell"apicoitura

Art. 180 - Definizioni

-
a) «apicoltore» chiunque allevi le api sia come attivita principale sia come
attivitd secondaria; o

b) «alvearen» I’arnia contenente pil di un favo e la famiglia di api;

¢) «apiario» uno o pid alveari collocati in una postazione costituenti un insie-
me unitario;

d) «walveare stanziale» I'alveare che non viene spostata nel corso dell’anno;

e) «walveare nomade» |'alveare che viene spostato una o piu volte nel corso
dell'anna.
Art. 181 - Denuncia degii alveari e autorizzazione

] p_ossesson’ di apiari di qualunque tipo devono farne denuncia al Servizio
Ve:cennarlo dell’'U.S.. competente per territorio almeno 30 giorni prima della
attivazione, specificando le caratteristiche degli apiari.

Art. 182 - Denuncia delle malattie delle api

E' fatto abhligo a chiunque detenga alveari di denunciare, al Sindaco e al
Servizio Veterinario dell’U.S.L. competente per territorio, l'insorgenza di malat-
tie infettive e diffusive delle api, accertata o sospetta, e i casi di mortalita.

Art. 183 - Interventi per |a tutela dell’apicoitura

| Servizio Veterinario dell’'U.S.L vigila sulla attuazione degli interventi sanitari
e profilattici in materia di apicoltura e promuove periodici accertamenti sanitari
sugli apiari anche in collaborazione con gii esperti delle asscciazioni apicoitori.

Art. 184 - Cessione di alveari e di api

Chiunque ceda api vive o provveda al trasferimento di alveari deve avere il -

preventivo assenso del Servizio Veterinario dell’U.S.L. di destinazione e munirsi
di certificazione rilasciata dal Servizio Veterinario dell'U.S.L. compeiente per
territario, attestante che le api e gli alveari sono indenni da malattie infettive ed

infestive.
Art. 185 - Distanza degli apiari da edifici e da immobili
Gii apiari devono essere collocati 2 non meno di dieci metri rispetto:
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a) agli edifici di civile abitazione; ' Y
b) agli edifici nei quali una o pil persone svoigone la propria attivita, anc'l-:?‘/

temporaneamente; . BT

L]

c} alle strade statali, provinciali e comunali, alle autostrade e alle ferrovie;
d} ai confini di proprieté.l '

L'apicoltore non & tenutc a rispettare tali distanze se tra gli apiari e gi-
immabili di cui al comma precedente sono interposti muri, siepi g altri ripag
senza soluzione di continuita. Tali ripari devono avere altezza di almeno d!:;i_ﬂ
metri ed estendersi per almeno due metri oltre gli alveari posti all’estremd
dell’apiario. Gli apicoltori possassori o detentori di alveari stanziali devono ades

i

guarsi alle norme del presente articolo, immediatamente per i nuovi alveari ed

entro un anno per gli aiveari esistenti. A
. 1.
Gli apicoltori passessori e detentori di alveari nomadi, le norme del presente
articolo si applicano immediatame.nte. _ ; -
’ 1

Sono fatte salve le norme di igiene veterinaria Urbana ed in particolare Iart
245 del presente Regolamenta.

i

[RPPRp———

Capitolo XXVII - Disciplina igienico-sanitaria della elici col-
tura \ - |
Art. 186 - Denuncia allevamenti e autorizzazione §
L’attivazione - di impianti di qualunque tipo, per 'allevamento di chiocciole;
destinate all‘alimentazione deve essere denunciata al Sindaco e al Servizic™
Veterinario deli’U.S.L. competente per territorio almeno 30 giorni prima dell’ini—’g
zio dell‘attivita, specificando le caratteristiche dell'impianto ed & subordinata ali
I

rilascio delle autorizzazioni sanitarie.

o s

Capitolo XXVIII - Disciplina igienico-sanitaria della lofnbri-_-i

i coltura ;
i1
é; Art. 187 - Denuncia allevamenti e autorizzazione i
-?5 L'attivazione di impianti di qualunque tipo, per I'allevamento di lombrichi pe_ffs
3, la produzione di vermicomposta deve essere denunciata al Sindaco e al Servi-, -
% zio Veterinario dell’'U.S.L. competente per territorio almeno 30 giorni prima-,
dell’inizio della attivitd specificando le caratteristiche dell'impianto ed & subordi-t
nata al rilascio della autorizzazione sanitaria. %
Art. 188 - Materiale da usare : ‘
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Le sostanze organiche utilizzate, come substrato, per l'allevamento dei 1'om';
brichi, non devona essere fonte di propagazione di malattie infettive & diffusive. |

-.-.'J W

.

La maturazione del letame dovra avvenire in luoghi conformi ed ubicati.
secondo le norme previste dal Regolamento di igiene Pubblica. :
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Capitolo XXIX - Disciplina igienico-sanitaria della bachicol-
tura
Art. 189 - Denuncia allevamentie autorizzazione ;'
Lol
{'attivazione di impianti di qualunque tipo per I'allevamento dei bachi da seta &
deve essere autorizzata dal Sindaco previo parere favorevole del Servizio Vete- L,J
rinario dell’'U.S.L. competente che fornird gii opportuni suggerimenti. -:_3’-'-1
Capitolo XXX - Allevamenti ittici 7 e
O ade- Art. 190 - Autarizzazione
sari ed ) . .
Chiunque intenda iniziare una attivitd per |‘allevamento del pesce ed altri -
sk animali acquatici deve farne domanda al Sindaco, specificando la localita, la
“Sf”te ] superficie del terreno sommefsc espresso in ettari con allegata pianta planime-
trica, le specie ittiche che si intendapo allevare, la presunta produzione, la
e art, durata dell’attivita e il tipo di allevamento specificando, con apposita relazione,
ie caratteristiche tecniche degli impianti che si intende realizzare.
\ Qualora le acque destinate alla itticoltura abbiano comunicazione con acgue
K pubbliche, nella pianta planimetrica dovranno essere segnalati | punti nei guali
eol- si propone di collocare le griglie di separazione previste all’art. 80 della legge
regionale n. 25 del 6 agosto 1979
Il Servizio Veterinario dell’'U.S.L. accerterd mediante apposita sopraflucgo e
con idonei esami di laboratorio chimici e batteriologici, I'idoneita sanitaria delle
~ricle acque e verifichera che le griglie di separazione delle acque pubbliche vengano
s Azio collocate in modo da non consentire la fuoriuscita dall’allevameto di pesce per
ellini-’ la salvaguardia sanitaria.
ata al L’autarizzazione viene rilasciata fatte salve le vigenti norme di legge ed in
’ particolare |'art 100 quarto comma del D.P.R. 24/7/77 n. 616 e, qualora e acque
: ] siano comungue collegate con quelle pubbliche, ne deve essers data comunica-
S zione alla regione e alle provincie territorialmente interessate.
AJri- Con I'autorizzazione vengano stabilite le condizioni da osservare per la salva-
" guardia sanitaria e per la collocazione delle griglie di separazione di cui al punto
precedente.
-y per 5 Art. 191 - Trasporto e destinazione del pesce
Sarvi- Chiunque detiene o trasporta, a scopo di commercio, specie ittiche aventi
::Jﬂ_a - misure non inferiori alla meta di quelle stabilite dall’art. 51, della legge regionale
rordi- © 26/1979 deve essere munito di dichiarazione di provenienza da parte del titolare
. X deil’allevamento. Detta dichiarazione che ha validita 24 ore, ne giustifica il tra-
, sporto e deve essere esibita a richiesta delle autorita di vigilanza.
J . . -
i " La dichiarazione deve indicare:
om- ‘ )
sive. ~ a) l'allevamento di provenienza;
b?éati b) quantita del pesce ripartito per principali specie;
c) destinazione;
)
' a3
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d) data di partenza e ora di carico;
e) generalita ed indirizza del destinatario;

f) targa del mezzo di trasporto.

Art. 192 - Destinazione del novellame di pesce allevato

Valgono le norme previste dail’art 80 della legge regionale n. 25 del 8 agos
1978 ' ~ '

Art. 193 - Controlli sanitari negli allevamenti ittici

il Servizio Veterinario dell’'U.S.L effettuera controlli periodici per accertare lg
condizioni sanitarie delle acque e del pesce in allevamento & adaottera le misurg

necessarie per prevenire la diffusione di malattie nel bacino idrico. 2

[l titolare dell’autorizzgzione davra comunicare al Servizio Veterinario, con’
almeno 24 ore di anticipo, la partenza dell’allevamento delle varie partite di'}
pesce pradotto affinché possano -<essere SOTtoposte a controllo sanitario prima

deila loro commercializzazione 0 destinaziane alla lavorazione.

I pesce prodotto in allevamento a norma di quanto previsto dalla legge 9

febbraio 1963, n. 59 puo essere venduto direttamente al consumatora ourché

Iinteressato ne faccia apposita richiesta al Sindaco che potra autorizzarla a

condizione che la vendita venga affettuata in un locale in possesso delle carat- &
teristiche previste per gli esercizi di vendita dei prodoti ittici e che 'orario di

vendita sia comunicato al Servizio Veterinario.

Il Sindaco, sentito il parere del Servizia Veterinario, potra comunque autoriz-
zare la vendita in allevamenio anche alle condizioni sanitarie previste per 1a

vendita ambulante a posto fisso in quanto applicabili.

Art. 194 - Vendita di pesci vivi

Qualora nell’allevamento vengano prodotti pesci da commercializzarsi come §
animali d'affezione {a scopo amatoriale) le modalta di vendita e di ispezione ¥
devono essere concordate col Servizio Veterinario che dovra anche acceriarne |

lo stato sanitario per evitars la possibile diffusione di malattie infettive ed
. infestive.
Art. 195 - Trattamenti terapeutici

| trattamenti terapeutici e profilattici di massa dovranno avvenire nel rispeto
delle disposizioni vigenti in materia. .

Di tali trattamenti dovra essere data specifica comunicazione al Servizio Vete- §

rinario cosi come previsto dai DO.MM. 14 giugno 1985 e 4 agosto 1963 e
successive modificazioni.

Art. 196 - Pesca a pagamento

L'apertura al pubblica di acque comunque destinate alla pesca a pagamentd
& soggetta ad Jutorizzazione da parte del Sindaco su parere del Servizio Vetert”

nario. :
Qualora le acque siano collegate con quelle pubbliche V'auterizzazione viene
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rifasciata fatte salve le vigenti dispasizioni di legge e ne viene data comunicazio-
ne alla regione e alle provincie limitrofe interessate.

-, 3 - . ape

Nel caso di cui al comma precedente con 'autorizzazione vengono stabilite le
condizioni da osservare per la salvaguardia sanitaria e per la collocazione di
griglie di separazione delle acque nelle quali ha luoga la pesca a pagamento da

quelle del bacino idregrafico coilegato.

Le norme previste dal presente articolo valgono anche per e acque gestite
da associazioni private nelle quali I'esercizio della pesca & riservato gratuita-
mente ai soci. -

Il Servizio Veterinario effettua controlli periodici per accertare le condizioni

sanitarie del pesce destinato alla pesca a pagamento e prapone al Sindaco le
misure necessarie per prevenire la diffusione di epizoozie nel bacino idrografi-

Cca.

Art. 197 - Pesca sportiva - Problemi igiepici

E’ fatto divieto ai pescétori di abbandonare esche o pasture o pesci o rifiuti
lungo gli argini dei corsi d‘acqua naturale o artificiale e nelle loro immediate
vicinanze {art. 109 L.R. 325/1879).

Art. 138 - Ripopolamento

Il materiale ittico proveniente da catture e da allevamenti deve esserg ac-
compagnato da certificato di origine e sanita e, prima di essere immesso nei
corpi idrici, deve essere soggetto a preventivo controllo da parte del Veterinario
dell’Unitd Sanitaria Locale territorialmente competente, al fine di impedire la

diffusione di malattie infettive ed infestive.
Il pesce e gli animali acquatici rinvenuti morti nei corpi idrici, od in stato

fisico anormale, devono essere consegnati, a cura di chi effettua il ripopolamen-

to, il Servizio Veterinario per il controllo.

Copia dei referti diagnostici deve essere trasmessa alle Provincie ed ai Co-
muni territorialmente interessati.

In caso di epizoozie, su proposta del Veterinario dell’lU.S.L. vengono disposti
gli interventi tecnici da adottarsi a salvaguardia del patrimonio ittico.

. Delle situazioni rilevate e delle decisioni assunte deve essere data immediata

comunicazione ai Dipartimenti Regionali, alle Provincie ed ai Comuni territorial-
mente competenti.

Art. 199 - Divieto di pesca -

E’ vietata la pesca in acque inguinate da sostanze organiche, chimiche fisiche
o comunque in vicinanza degli sbocchi di fogna o comunque a distanza non

inferiore a mt. 200 dagli sbocchi di fogna.

Capitolo XXXl - Profilassi della rabbia

.

Art. 200 - Denuncia di morsicatura
Le denunce fatte 2 norma degli artt. 253-254 del T.U. delle leggi Sanitarie, e

35



concernenti casi di rabbia nell'uomo e morsicature deil’'uomo da parte di anima-
li, debbone essere inoitrate con urgenza al Servizic di Igiene Pubbiica a g
Servizio Veterinaric per i provvedimenti di rispettiva competenza.

1’
1 Servizio Veterinario dell’'U.S.L. provvede, quando non sia gia custodito, a
far catturare !'animale e sottoporlo al sequestro per il prescritto periodo di
osservazione comunicando 'esitc al Servizio di Igiene Pubblica.

4:-‘-&%&&5:4«44

i sequestro, di norma, avviene presso il Canile Pubblico, tuttavia su richiesta:
dell'interessato, il Sindaco pud autorizzare il sequestro fiduciario.

Art. 201 - Animali morsicatori"-

| cani e gli altri animali morsicatori nonché quelli sospetti di rabbia anche sa
non morsicatori, non vanno mai abbattuti durante il predetto sequestro. In
questi casi si deve cercareg, con ogni mezzo, di catturare l'animale, in attesa
della visita del Veterinarid della U.S.L.

Quando cid non sia possibile*s, per fa difesa e la tutela della incolumita
pubblica, si renda invece assolutamente necessario abbattere {"animale, perché
ess0 costituisce grave pericolo, deve essere fatta immediata denuncia dell’ab-
battimento al Servizio Veterinario, che provvede al ritiro dell’animale e a tutd gli
accertamenti del caso, per 'adozione delle misure di legge.

Art. 202 - Animali morsicati

Per gli animali morsicati valgono le norme previste dal Regolamento di Poli-
zia Veterinaria approvato dal D.P.R. 320/13954.

P TRE

Art. 203 - Sequestro fiduciaric animali morsicatori

| detentori di cani ed altri animali morsicatori al quali sia stato concesso di
custadire gli animali mediante it sequestro fiduciario, devono sorvegliare co-
stantemente |o stato sanitario dei propri animali e denunciare immediatamente ;
al Servizio Veterinario competente ogni aiterazione del carattere della salute  §
anche se non sembri un sintomo attribuibile alla rabbia.

Per la durata del sequestro devono custodire gli animali ed impedire che essi
fuggano od abbiano contatti con persone ed altri animali.

i o St o 4ty 2t

SOHO vietati interventi immunizzanti.

Linteressato viene nominato sequestratario di fiducia e deve dlchtarare {vedi-™ g
medello allegato n. 23) di assumersi tutte le responsabilitd di legge nella custo-
dia dell’animale e di comunicare tempestivamente ogni cambiamento di carat-
tere o dello stato di salute che dovesse verificarsi nell'animale durante il pra-
scritto periodo di osservazione.

Qualora durante il sequestro fiduciario 'animale sfugga al controllo del pro-
prietario, questi dovrd darne immediata comunicazione al Servizio Veterlnano

che provvedera per quanto di competenza. . .'-

In caso di morte dell’animale in osservazione il progrietario oftre a darne
immediata comunicazione al Servizio Veterinario, dovra.tenere a disposizione di’ 2
guesto, I‘animale morto per gli accertamenti del caso.
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Art. 204 - Cani sospetti

M * L] -
[ cani che risultano clinicamente sospetti di rabbia o morsicati da animali
rabbiosi, sospetti di esserlo 0 comungue rimasti sconasciuti debbono sottostare
alle disposizion stabilite dali‘art. 87 del vigente Regolamento di Polizia Veterinaria.

Art. 205 - Museruole e guinzaglio

Nelle strade molto frequentate dal pubblico, @ comungque malto affollate
particolarmente in occasione di mercati, fiere, sagre, taste, nei pubblici asercizi,
sui mezzi di trasporto collettivo i cani, oftr2 che candotti al guinzaglio, dovranno
essere costantemente muniti di idonea museruola, tale da impedire all'animale
di mordere. Sono gsenti dall’'uso del guinzaglio e della museruola i cani da
guardia esclusivamente entro i limiti dei luoghi da sorvegliare, non aperti al
pubblico. in quelli aperti al pubblico i cani davranno essere tenuti legati oppure

muniti di idonea museruola.

Par | cani tenuti a catena & resa obblgatoria la comada collocazione di un
idoneo ricovero che consenta all‘animale di ripararsi dagli eventi atmosferici. La
lunghezza della catena dovra essere tale da assicurare agevoli movimenti all’a-
nimale. ‘ ' :

Sono pure esent dall‘usc del guinzaglio @ delia museruola i cani pastori & da

caccia quando vengono rispettivamente utilizzati per la guardia dei greggi, delle
mandrie e per la caccia, nonché i cani delle forze armate € della Polizia quando

sono utilizzati per servizio.

“Art, 206 - Caratterilstiche della museruola

La muserucla dovra essere costruita di metallo, di solide strisce di cuogio o di

altro materiale idoneo a terminare nella parte carrispondente alla bocca del
cane con una crociera formata da due asticelle metalliche o aitro materiale
idonea che si intreccino ad angolo retio nella parte anteriore della museruala
stessa o con altro dispasitivo atto ad impedire in modo assoluto che il cane

possa mordere.
Essa dovra inoltre essere assicurata alla testa del cane in modo tale che il

cane non possa liberarséne.

Art. 207 - Esonero della museruola

Esonerl dall’obbligo della muserucla sono concessi dal Sindaco, a richiesta
del proprietario e con il parere del Servizio Veterinario del'U.s.L., ii quale
accerta lo stato che non caonsente 'uso della muserucla senza danno per [‘ani-
male. | cani esenti dalla museruola debbono perd essere condotti al guinzaglio.

Art. 208 - Fuga o morte di animali in osservazione

di fuga di animale morsicatora l'incaricato della custodia a qualsias}
ione al Servizio Veterinario dell’U.S.L. il

di lgiene Pubblica per | prowedimenti

In caso
titolo dovra darne immediata comunicaz

quale informera dell’'accaduto il servizio '
di competenza. Per i casi di morte o di abbattimento improcrasttnabnie, durante

il perioco di gsservazicne O a diagnosi clinica nan accertata, sard provveduto
con debite precauzioni alla necroscopia ed al prelievo del materiale per uiteriar

accartamentl.
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Art, 209 - Strumenti per narcosi ed abbattimento

Qualora animali vaganti ritenuti pericolosi non possang essere catturati coi)
normale sisterna del laccio, il Veterinario Ufficiale pud incaricare gli agep,
autorizzati dall’autoritd competente, all'uso di strumenti idonei per narcosj .,
distanza, pud chiedere l'intervento delle Farze dell’Ordine, pud altresi ch!eder
al Sindaco 'emissione di ordinanza di abbattimento.

Capitolo XXXII - Igiene Veterinaria Urbana

Art. 210 - Detenzione cani e E;at'ti - Obblighi

| residenti nei centri urbani (o ab:tatr) non possono detenere pid di un caneg ¢
gatto adulto per famiglia.

La presenza di detti apimali in numero superiore potrd determinare apposir:
ordinanza di allontanamento da parte del Sindaco.

Nei centri urbani i possessori™i cani sono tenuti ad adottare tutte le misure

- necessarie affinché il suolo pubblico e specialmente le zone frequentate da

bambini (parchi, giardini pubblici, ) restino pulite.
Art. 211 - Inconvenienti igienici determinati da animall: provvedimenti

Qualora la presenza di animali nei centri abitati determini inconvenient] igic
nici o rechi disturbo alla quiete pubblica | proprietari o possessori saranno
contravvenuti a norma del presente Regolamento e qualora non provvedano ad
eliminare gli inconvenienti tamentati, il Sindaco provvedera con propria ordi-
nanza al sequestro coattiva degli animali ed alla loro custodia presso il canile
pubblico o In altro luoge idoneo secondo la specie animale, a spese degh

interessati.
Art. 212 - Aree destinate ai cani

I Comune mettera a disposizione attrezzate aree per le necessita fisiologiche
dei cani. : :

Art. 213 - Inconvenienti igienici provocati dai colombi torraioli

Qualora i colombi torraioli o altri volatili con la loro eccessiva presenza sian
causa di inconvenienti igienico-sanitari o qualora risultino affetti da malattie
infettive trasmissibili all'uomo si dovrad provvedere al loro diradamento median-
te mezzi biclogici o farmacologici ed eventualmente anche con la cattura con,
mezzi consentiti dalle dispaosizioni vigenti.

La cattura dovra essere effettuata da ditte appositamente attrezzate e autoriz--
zate dall’Amministrazione comunale sotto la vigilanza del Servizio Veterinaric
che potra avvalersi della collaborazione degli organi di Polizia Municipale.

| colombi catturati dovranno essere sottoposti a controllo veterinario e i capl
che risultino sospetti da forme patolog:che dovranno essere portati aile sezioni:
zoaprofilattiche per gli accertamenti del caso. -

Gli altri colombi catturati potranno essera avviati alla macellazione in rnacell:'
appositamente attrezzati e autorizzati. : '

E’ comunque vietata la laro destinazione al tiro a volo.

S
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Titolo IV:
NORME RELATIVE ALLE GUARDIE ZCQFILE E ALLE ASSQCIAZIONI DI VOLON-

- TARIATO PER LA VIGILANZA SULLA PROTEZIONE DEGL! ANIMALL £ PER LA

DIFESA DEL PATRIMONIO ZOOTECNICQ.

Art. 214 - Delega per la istituzione del Servizio di vigilanza volontaria e gratui-
ta suila protezione degli animali

I! Sindaco, a norma dell’art 3 del D.P.R. 31 marzo 1979 che attribuisce ai
Comuni singoli e associati, la funzione gia esercitata dall’'Ente Nazionale Prate-
zione Animali, di Vigilanza sull’osservanza delle leggi e dei ragolamenti generali
e locali, relativi alla protezione degli animali ed alla difesa del patrimonio zoo-
tecnico; a norma del’art. 45 della Legge 23 dicembre 1978, n. 833; a ncrma
dell’art. 16 della Legge Nazionate 4 maggio 1982, n, 19 e dell’art. 6 della Legge
14 ottobre 1985, n. 623 che prevedon.o la partecipazione di asscciazioni di
volontariato a certe attivitd, delega il Selvizio Veterinario dell’Unitd Sanitaria
Locale ad istituire il Servizio di Vigilanza vaolontaria e gratuita relativo alla prote-
zione degli animali ed alla difesa del patrimonio zootecnico.

Art. 215 - Compiti delle Guardie Zoofile Volontarie e degli-appartenenti alle
Associazioni di volontariato

Le Guardie Zoofile Volontarie {G.Z.V.) e gli appartenenti alle Associazioni di
volontariato, selezionati fra le demande dei residenti nell’U.S.L., vengono coor-
dinate dal Servizio Veterinario dell'U.S.L. competente per territorio; ad essi
incombe lobbligo di fare osservare tutte le disposizioni di Legge e di Regola-
menti generali e locali riguardanti la protezione degli animali e la difesa del
patrimonio zootecnico comunicando al Servizio Veterinario le eventuali infrazio-

ni.
Dovranno, mediante opera di informazione e di educazione, collaborare ad
etevare il livello culturale-zoofilo della popolazione.

Capitolo XXX - Canili privati

Art. 216 - Autorizzazione canili

Per 'apertura, esercizio, trasformazione o trasferimento di un canile o co-
mungue per la variazione delle condizioni esistenti, ['autorizzazione & concessa
dal Sindaco su conforme parere del Servizio Veterinario dell’'U.S.L.

La damanda per ottenere [‘autorizzazione deve contenere:

1) generalita del titolare o del rappresentante legale se il richiedente & perso-
na giuridica;

2} I'ubicazione.

Alla domanda devanc essere allegati:

1) planimetria dei locali, in scala 1:100, firmata da un tecnico abilitato e
corredata da una relazione tecnico-illustrativa sulla destinazione dei locali mede-

simi;
a3
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2) elenco degli impianti ed attrezzature di cui si intende dotare la struttura;

' 3) gopia dell’atto coslitutivo se il richiedente & persana giuridica;

4) certificato di iscrizione alla Camera di Commercio, gqualora si tratti di ditta
gestita individualmente 0 in forma societaria;

5) licenza d'uso dei locali;

4
e e e

6) il nominativo del vetarinario di fiducia o responsabile sanitario dell'impian-

ta.

Art. 217 - Requisiti canili
| canili devanao disparre, in relazione aila effettiva presenza di cani, di idonei
locali e spazi da adibire a:

a) reparto per il ricovero*dei cani con box, ben areati, ed illuminati diretta-
mente dall’esterno con pareti di ma_teriaie lavabile e disinfettabile e dotate di ;
attrezzature idanee a contenere l'alimento e con erogazione di acqua potabile ]

continuamente rinnovabile. ;

=4
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o
o Detti box devono essere forniti di canali di carico e scarico per lo smaltimen- !
d m,_%j to dei liqguami a norma delle vigenti disposiziont di legge;

b) reparto di isolamento per cani ammalati o sospetti o di nuova introduz'io—
ne, castituito da box per singoli animali, nettamente separati dal reparto ricove-

ro.

Il canile deve essere ubicato in idonea localita, essere discosto dai locali di
abitazione e nan avere comunicazione con assi. Tutti i box dovranno inoltre
assera forniti di canali di scarico per lo smaltimento dei liquami e corredati con
dispositivi anti-ratto. Il canile dovra inoltre essere dotato di servizi igienici, per il
personale dipendente, con docce, armadietti a doppio scomparta per il deposi-
to rispettivamente deg indumenti personali e di quelli usati per ii lavoro.

Il personale addetto dovra indossare guanti a perde're, tuta o vestaglia e
stivali o soprascarpe faciimente lavabili e disinfettabili.

| canili devono essere dotati anche di un ambulataorio-infermeria riservato agi
animali ospitati, con requisiti previsti dall’articalo del presente Regolamento con
esclusione della sala di attesa e dei servizi igienici.

E’ comunque facolta del Sindaco, sentito il Servizio Veterinaria dell’'U.S.L., di
ordinare la esecuzione di tutte quelle opere che si potranno ritenere opportune

ai fini dell‘igiene e della Polizia Veterinaria, nonché ordinare interventi vaccinali
o terapeutici che si rendessero necessari per evitare la diffusione di malattie

nellinterno dell'impianto.
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Art. 218 - Vigilanza
Gli impianti di cui agli articoli precedenti sono sottoposti a vigilanza da parté
“del Servizio Veterinario dell’U.S.L. competente per territorio.

Art. 219 - Alimentazione

La vigilanza veterinaria si asercitera anche sulla alimentazione degli animali

i
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ricoverati nei canili privati, e particalarmente sulle carni, sui residui della macel-
lazione, di latteria e di cucina.
1
La carni e | residui della macellazione saranno somministrati previa cottura
ed a norma delle vigenti disposizioni in materia. :

| residui di eucina dovranno essere softoposti @ nuova cottura. Il latte sfuso
ed il siero di latte non sottoposto ad alcun trattamento termico, dovranno

essere somministrati previa bollitura.

Capitolo XXXIV - Disciplina igienico-sanitaria dei cimiteri
per piccoli animali d’affezione -cremazione

Art. 220 - Autorizzazione

Per 'attivazione dei cimiteri®per piccali animali d’affezione necessita l'autoriz-
zazione del Sindaco previo parere favggevole del Servizio di Igiene Pubblica e
del Servizio Veterinario.

Art. 221 - Requisiti dei cimiter
Valgono le norme previste dal Titolo 10 det Regolamento di Polizia mortuaria
D.P.R. 21 ottobre 1875, n. 803

Art. 222 - lnumazione

| campi comuni destinati alla sepoltura per inumazione devono essere ubicati
in suolo idoneo per struttura geologica e mineralagica per proprietd meccani-
che e fisiche e per il livello della falda freatica. Ciascuna fossa deve essere
scavata a due metri di profonditad dai piano di superficie del cimitero e, dopo
che vi sia stato deposto I'animale, deve essere colmaia in modo che la terra
scavata alla superficie sia messa attorno alla cassa e queila affiorata dalla

profonditd venga alla superficte.
Per le jnumazione non & consentito l'uso di casse di metallo, ma solo di
legno. :

Art. 223 - Tumulazione

Nei colombari destinati alla tumulazione ogni cassa deve essere posta in
loculo {o tumulo o nicchia) separato, scavato in roccia compatta e costruito con
buona opera muraria, intonacato all'interno con cementao.

Gii animali destinati alla tumulazione devono essere racchiusi in duplice cas-
sa, I'una di metallo a chiusura ermetica, I'altra esterna di legno.

Art. 224 - Disposizioni particolari

Quando la morte & dovuta ad una delle malattie infettive diffusive di cui
all'art. 1 del Regclamento di Polizia Veterinaria D.P.A. 8 febbraio 1954, n. 320, la
carogna deve essere avvolta con un lenzuolino imbevuto di soluzione disinfet-

tante.
Se I'animale & portatore di radioattivitad vanno osservate le necessarie misure

protettive al fine di evitare la contaminazione ambientale.
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In entrambi i casi ['animale deve essere racchiuso in duplice cassa, I'una dj
metalla a chiusura ermetica, {'altra esterna di legno.

Art. 225 - Esumazione

Le esumazioni si eseguong dopo un decennio dalla inumazione. Le fosse
. - . - » aps - - + ’
liberate dai resti dell’animale, si utilizzano per nuove inumazioni. '

Art. 226 - Cremazione
la cremazione, metcda da preferire da incentivare, viene esaguita in
idoneo impianta di incenerimento:

Le ceneri derivanti dalla cremazione di ciascun animale devono essere rac-
colte in apposita urna cineraria portante all'esterno le generalita del proprieta-
rio, con le caratteristiche segnaletiche dell’animale. Nel cimitero deve essers
predisposto un colombai® per raccogliere queste urne. Le urne possono essere

accolte presso i singoli proprietari. A

" Art. 227 - Sanzioni amministrative

Le infrazioni alle disposizioni contenule nel presente regclamento, guando
non riguardina leggi, regolamenti e/o disposizioni altriment sanzionate, verran-
no punite ai sensi dell’art. 3486 del T.U.LL.SS. R.D. 27/7/1934 n. 1265, modificato
dall'art. 31 dei D.P.8. 10/6/1955 n. 854, e dail'art. 113 della L. 24/11/1981 n. 63,

con 'ammenda da L. 20.000 a L. 200.000.

L'importo potra anche essere definito fra il minimo e il massimo, a discrazio-
ne dell’accertatore, secondo I'art 11 della citata L. 689/1881.

Aj sensi della L.R. 28/4/1884 n. 21:
- i proventi delle sanzioni amministrative pecuniarie derivanti da infrazioni a
norme igienico-sanitarie spettano alle UU.SS.LL. (art 18, 2° comma);

sanzioni amministrative in

- Iattivita istruttoria e preparatoria concernente le
olta dal competente Servi-

materia igienico-sanitaria, applicate dal Sindaco, & sv
zio dell’'U.S.L

36
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Unita sanitaria locale n. ...
SERVIZIOQ VETERINARIQ
I COMUMR Gl ittt
1 ' CERTIFICATQ SANITARIO PER IL TRASPORTQ, ENTROQ IL TERRITORIO S
P DELL'US.L.N®  DIANIMALE MORTO O MACELLATO D'URGENZA
L SPECIE € CATEGORIA w.cccoeeceernnrrreeceeooneneeeecosiess B3 oo Peso v. Kg. ...
q | - MACELLATO D'URGENZA, MORTO il Giorne ™ e e, OF2 v,
P PRESSO B ettt s smoses s s et
" STATO DI LAVORAZIONE IN CUI TROVAS: e et e
' ntera, n Sanaie, in Maltana, soctasesile, 3CUGIEID E1--9
I -
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NCTIZIE SUI VISCER! che - per causa di forza maggiore - non possono essare
inviati a corredo (specialmente apparatc gastro-enterico e urogenitale) ...
PROPRIETARIO et et
4 ................................................................................................................................................
i Si esclude la presenza di malattie infettivo-contagiose, a norma del Regolamento di :
: Palizia veterinaria 8-2-54 n. 320. ' i
; Si autorizza il TRASPORTO AL PUBBLICO MACELLO COMUNALE di e, i
L e si propone 'ASSEGNAZIONE DELLE CARNI (preceduta - se necessario - dagli - 32
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R DENOMINAZIONE CENTRC DI RACCOLTA
CENTRO D! RACCOLTAN®
DECRETO REGIONALE N°
STABILIMENTO _
SEDE .
- SPECIE: NOME ITALIANO E SCIENTIFICO B
PESQ DA RISCONTRAREALLA VENDITA '
TARA G. e
PRODOTTO DA CONSUMARE |
ENTRO IL:
PURCHE CONSERVATO 1
ALLA TEMPERATURA DI
+6°C °
colorata in verge
N° NATANTE
NOME E COGNOME DEL PESCATORE
SERIE N° C.F/P. VA
MOLLUSCHI EDULI LAMELL]I BRANCHI
' NON IDONEI
AL CONSUMO DIRETTO
- | colorata in rosso
‘I'f 1) Parte riservata all'indicazione della datadaapporre median-
i te punzonatura
;;:;.. Tala data deve corrispondere al 5° giorno successivoa quello
Z | del confezionamento.
':3‘;: : SERIE (CODICE FISCALE/PARTITA [VA)
i N.PROGRESSIVO
¥
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NOME ITALIANG NOME LATING | sica | B
GSTRICA CONCAVA CRASSOSTREA GIGAS oc :
OSTRICA PIATTA OSTREA EDULES op e
MITILE, COZZA, PECCIO MYTILUS GALLOPROVINCIALIS | M c
1 MODIOLA, COZZA PELOSA MODIOLA BARBATA cp z
VONGQLA VERACE TAPES DECUSSATUS vy =
TARTUFO DI MARE VENUS VERRUCOSA T '
CUQRE CARDIUM EDULE cu
TELLINA DONAX TRUNCULUS TL
CONCHIGLIA DI S, GJACOMO :
CAPPASANTA PECTEN JACOBAROS Cs
PETTINE, CANESTRELLO %, [CHLAMIS OPERCULARIS CA
DATTERO DI MARE LITOPHAGA DT
2 i ARCA DI NOE, MUSSQOLO ARCA NOAE MU
PIE' D'ASING GLYCYMERIS GLYCIMERIS P
LUPINO TAPES AUREUS L
VONGOLA VENUS GALLINA vV
FASOLARO . MERETRIX CEYONE F
CANNOLICCHIOQ, CAPPALUNGA | SOLEN VAGINA | cL .
SCAFARCA SCAPHARCA INAEQUIVALYIS S
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(L.2/5/77,n.192, art. ). '
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Madalita di infossamento ed incenerimento

Infassamenca

€l matcda cidistricra dz - t'hzz zrs ogni cualvcia risult arsticabile, S onceruns
orima <i sczvara iz “osss sizzilirs 2 iccelitz d'intzss con i s:w.z: camc=iant,
Lz<imensicrnideilz *csszZacicrozveracoma minimaunaiars By .ezza ci .2.20 sdurs
cralzndizi 2im3.Ura sarsassesovine cecusawnasuoaricia siM. 1,30 circal s caross-
s2 2 Tuatirs suini o oF circue gvini cesucare, 2llfincirca, (2 3725352 au:er' cia.
Peragnimerscizreicrdiiiinoit. iz irncsz cud contanera unaumearo di animalidoo-
gi¢ cer unita di sugarTicis

Lafosss, ovesigesseroiniregdurrz zncha slimenticontamirat. daiezioni, 2ic... varice-
perta can rarriccio zer simenc metsy 1,30 = 'z sua sugeriicie vz ! v=ilata senzs comapar-
tare il terrana. .,

lrcarerimanco

L'ingenariman = g, oravio af Sarvizio di lgizne Pubtiico, in mede
dasvizaraisiaors =-Sisngscoessi ntita difume 2 di ccorinausaznti iznendo
canis Seil’svericsle Felnznzs i zggiemerzti sbitad

fiucco ove eFamiuzars Vincenarimante devs =ssars facilmenie accassibile zi veiceldi
laneno ce =cifici, ot gani, cacumulidinagiia 2 fiena, za depasiii di 'nangimi
dsiines sletiricne o te.efcnicna 2 da wroars sotisrranes sugerficiail o da fenti di gas:
deva ingira assars lonzno daila visiz Zsi cubklico,

Materiale combustibile necessario

Paglia o fieno: per cgri carcassa bovina sonc necassarie tre 2alle di paglia o di fieno.
Tavole dilegno pesante: Jer ogni carcassa Savinasona necessarie almeno tre taveie
di legno lurghe ¢irca metri 2,30 e con una sazione ¢i 3,2 cma.
Particolarments adats =2 GUesIa 5¢3P0 sono ) ;raversme di roztaie o simili. Qualora
venga utilizzato matariaie di minori dimensioni & necessario aumentarne proporzia-
nalmenta la quantitd.
Gomme: per cgni bevino sona necassari gquattro-cingue cogertoni d’auto.
Legname perli‘accensione: jercgnicarcassa scovina sena necessari almeno 20-25kg
dilegrame leggero, regeribile o prassol’allevamento stesso o anche presso segherie,
ece....
Carbone: per agni carcassa ci bovino sono necessari 230 kg di carbone didbuona guali-
ta ad in pezzi di 15-20 cm &i diametro; 'a carcassa di un bovino giovane richiede una
quantita di carbone progarzionsiments minare. Per cgni carcassa bovina possono 2s-
sareinceneriti, ponendcle sopra di esse, 2 carcasse ovi-caprine ¢ suine senzal’aggiun-
_ta di altro combustikile. Par ogni carcassa di piccoio animale in pill & necessario ag-
aiungerz 4% kg di carbone.
Combustibile liquidao: 2rima di accendere il fuoco & necessario imbibire tutto il mare-
riale di cui 8 formatalz cira con clic lubrificanta di scaro o alio pesante o gasotio. Ogni
carcassa scvinarichiede simeno 21 Sl comoustibile liquido, dicui & consigliabile avers

guaiche riserva nel czsc ci difficcita.

(&)
~1

¥

i




C AT TR A

Lot

Numereo animali(trasformazianiin bovino equivalenti)
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‘, Szgilz 5 Jeno = 3ozilzxC
! Tzvnia Zilegne sesenis 230 emx 22 sme = ZiEvoaxl
o tzgnamaleggerg ceri‘aczansions = 20-25<2xC
;i Cocamzni = 2£xC
i Carzoere = 230%kzxC
3 ,! Clic zcmbustisile = 2iirix
1. Zszmzie: ZC0 sovini =300 C
g 1CCQ suini =203 C
15 7CQ zecars =140 C
g
o TOTALS 823 ¢
i .
H T2 842 C nossono asserasetirani 220 C oaichs sul &carzssse diciascunzoving gosso-
' no =ssers pesi, senza aggiunia &i combustibile, 2 suini 2 2 ovi-cagrini: 2 zui 3240

&OC'E = "/6|ll --i

Lunghezza deila pira (0,20 metri x ;
= 1820 =zile

Paglia (3 balle x 340 C)

ML st e B oy

] Tavcle di legname sesante (3 tavole x 81C C) = 1820 zvcle
B L=gname 'eggem ner accensione i2 0-,3 g x 840 i = 12,83-i8%
] Coperoni (4 x 540 C) = 2580 copertoni
' Carbone {230 xg x S0 C) = 147
= 25 erwoliud

Cambustibile liguidatd, 3 x 840 Cj

Preparazione della pira o

L2 hase della gira & costituita da 3 file parailele di baile 2t paglia paste adunadistanzadi
cirea 20 cm tratoro. [n ciascuna filala stassa distanza vienarispettata raunaoalla el ‘al- .
tra. Gii spazi vuati vanno riemgiti con paglia sciaita. Su sizscuna {ilz e ger tuwafa sua
lungrezza vannao appoggiate le tavele dilegno gssantiiscora gi 2sse, percencicolar-
menta, vanno distribuite 3 13-30 em di dist anzz ira 'ors e tavele rimananii.

Infine vanno sistamati i coperoni 21a ! eg 3 piccoiz utia cerl’accensicrae, insieme &
caila 2aglia che va sparsa scora ad 2ssi.
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TAB.N. 1 - MISURE MINIME

4 ~ MT. DI SUPERFICIE MT. DI CUBATURA
SPECIE ANIMALE PER SOGGETTO  PER SOGGETTO

Sovini acult

in zcsiz wzdizicnal .2 $2.3
Cicvzni scggsmi ¢.s. B, T2
Vizalli ¢.s. i 2.3
2 - = [
Zovini acduit

-5 2 stzoulazione liners v 3.3 18,3
Glevzni sccgetw 3.5 70,3
Vitaili 1.3 4.3
Suini zll'ingrasso
ceso medio Xg. 3¢ 0.2 1.1

cesa mecio Xg. 20 C.3 i.3

cesa madio Kg. 0 ' 1.1 2.2
Scrofa senza lationzi ‘ 3.5 7.0

Scrofe con latonzi 10,2 20.0

Pollame ailevato a terra Q0,17 0,22

4]

Pollame zllevato in batteria 0,18 Q.
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UNITA SANITARIA LOCALE N, oveereeseressenssessrssssassesesreras
' COMUNE DI oo eesvesceseraessesemns
MACELLO PURBBLICO

VERBALE DI SEQUESTRQ £ DI ASSEGNAZIONE ALLA DISTRUZIONE

In data odierna neila sede sopraindicata, il saottoscritto/i sottascritti (1) Veterinar,,
ISPELLOr_ Ot coeeereeeeeccrsenense meereeeneneanrcaeas T T sottoposto ad accurata

visita sanitaria le carni e i visceri dell‘$2) ................... di proprieta del Sig. ....cveeeee......
.............................................................. BOIANTE @ ceeeeveiverressreseraessenesssrmreenteeessarerasssssnnsens
macellato regolarmente - di necessita - d'urgenza - Morto {3) IN e,

addl corieeeenienreeenennenas PESO VIVO KG. wevrvenrererennnraneesans PES0 MOMtO K. wvvevsvermrereeserneenneas
| U di cui sodra & stato riscontrato affetto da ..vevivccreienccncnnnn.

Esame batteriologico eseguito il ceneeiccnvccenes ESILO cvvrerraeeeeeses st tienssesnssssassenas
LADOIALOMO weeeeeeeriesssersasemsssrrarassassresseressnsarsssssssssassssssassameasssssasassseenes rerberaserseeasereteassetensansans

Le carni non sgng state ritenute atte al consurno alimentare umano per il seguente mo-

................................................................................................................................................

& paste percid sotto sequestra @ norma dell’art. ..

in attesa di pracedere alla distruzione che sard eseguita mediante .....ovivrecncnnns:
1ol a -1 - RO UP U OYRRVORR

--------------------------------------------------------------------------------------

£ {non &) concesso I‘uso della pelle.

28120 o= TR | O FIRMA DEL VETERINARIC

ISPETTORE

[A) creevisrivermrismssasnssssisiisse sttt sssss s ssasoes
{1)in caso di visita collegiale - {2) Specie e categoria dell’animale - {3) Sottolineare il ca-
so che ricorre - (4) Firma del Veterinario chiamato per la visita collegiale.

.........................................................
...........................................................

.......................................................
......................................................

ORDINANZA DI DISTRUZIONE

Vista la dichiarazione di cui sopra, in applicazione dell’art. 28 del Regolamento sulla vi-
gilanza sanitaria delle carni {R.D. 20 dicembre 1928 n. 3298) e deil’art. 10 lettera ) del
Regolamento di Polizia Veterinaria (DPR 8/2/54 n. 320) e del Capo 1l lettera f) delle

istruzioni ministeriali St GRDINA la distruzione di quanto e come sopra segnato.
IL SINDACO .

...................................................

...............................................................................................................................................

DICHIARAZIONE DI AVVENUTA DISTRUZIONE

TN e registro

Le carni di cui sopra song state distrutte in ottemperanza alle vigenti dispesizioni ....
L'INCARICATO DEL COMUNE

timbro

>
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" REGIONE EMILIA-ROMAGNA
COMUNE DI caeecerasevereasessasesssssammasansasssnssensnasassssssasanasssss
’ (Provingia di .ceeoreeerersssmnensssles (<7 I PRSP
IL SINDACC
Vista 12 dOMANAA A1 SIG. cvuererrrcrsiarrmroresssssssnesssasansssmsasssiassas s ss bt s s s s

Vista la circolare regionale n. 16 del 2/3/1373;

Vista il D.P.R. 26/3/1980 n. 327; .

Visto ii Regolamenta divigilanzadeile carni30/12/1928 n. 3298 e successive madifica-
zioni:

Visto il Regolamenta Comunale del servizio veterinario;

Vista l'attestazione dell’ufficio competente che, sottopasio il cantenitore ad accerta-
mento, lo ha ritenuto ai requisiti previsti per il particolara trasporto che qui si autorizza;

Sentito il parere del Veterindrio ufficale

AdToRIZZA
I SIQROE erevorcrearaarrmssesssssessesinns srssssssssossiissassmsasnsasesess resident® @ cvccirinssnseneesinieson
TN VI eemiiicnrensscmcenssrosssssnsnsssasases nella qualita di gestore ABL rereecerrsrrenrsencerensassrnsanaas
........................ SIEO I worvereesesrseeremesnses VI8 comrsusesnsensenssnsssenesiassansananssassacns o dntssacarocssanssnacanes
ad effettuare il trasporto di piccole quanitita di carni neil’apposito contenitore mobile
per alimenti sistemato all'interno dell’automezzo (HPO) wcririmnsmsscsrsiisnsarnssscsasins

targa ;cidacondizionecheil trasportavenga effettuato in contiguita temporaie al ca-
rico dal punto di grelievo all’apposita cella di conservazione e che durante tutto il tra-
sporto il prodatto abbiala temperatura richiesta dal DPR 327/1980 e successive modi-

fiche,
La presente autarizzazione pud essre revocata in qualsiasi momento.

VALEVOLE DUE ANNI DALLA DATA DEL RILASCIO
IL SINDACC

--------------------------
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COMUNE D e eeesveensressssesssesssssssreesseessamsmsrsseassessesns
OGGETTO: Osservazione a domicilio cane morsicatore.

IL SINDACQO

Vista [a denuncia di morsicatura da cane in data .ooveesnncenencnens del Responsabile
dell’lgiene Pubblica; '

Visto 'art. 86 del Regolamento di Polizia Veterinaria D.P.R. 8 Febbraio 1954, n. 320;
Visto I'art. 152 del T.LUL.L.C.P. del 4 febbraio 1915, n. 148;

Sentito il parere favarevole del Veterinario Dirigente dei Servizi Veterinar;

AUTORIZZA
[ SEQMOF eivrieeremrnsasscsmcessssstianes sesesesssesssssssnerenssrsborsesass residente @ e
I VI8 evvererinesssemeersensenensnenersasssns proprietario del cane di 1azza ...
che il QIOMO e e ha Morsicato il I, ceccmerermrsrer s sssesaeces
residente @ ...coe..ee eereuessrimsssssesssesssessssenssgprsnne VI8 covasieessssessssssssessssssasmaasssssnrsaasessssasre
atenere in osservazione presso il suo domicilio il cane suddetto sino al pericdo di tem-
po previsto dal D.P.R.8.2.1954, n. 320 a condizione che I'interessato siimpegni, sottola

sua responsabilita ad osservare le seguenti norme:

a) tenere il cane ben custodito in ambiente chiuso e lontano da ogni contatto can per-
sone od animali;

b} non sottoporre [‘animale a trattamenti immunizzanti durante il predetto periodo |
d’osservazione; '

c) metterio a disposizione dell’Autorita Sanitaria ogni qual volta si presentera per il
controilo;

d) fare in modo che durante le eventuali uscite, con 'obbligo della museruola e del
guinzaglio, e solo per necessita fisiologiche, non morda piu alcuno, non venga a
morte per incidente o vada disperso;

&) non allontanarlo dalla propria abituale residenza, venderlo o abbatterlo;

f) segnalare immediatamente ai servizi Veterinari dell'US.L.N. 2 qualunque anomalia
dovesse rilevare nel comportamento e nello stato di salute dell’animale;

. g I'onere per la vigilanza da parte del Veterinario Incaricato.

| CONTRAVVENTOR! SARANNO PUNIT! A TERMINE DI LEGGE.

-p. IL SINDACO
DATI SEGNALETICI DELL'ANIMALE DATE DELLE VISITE DI CONTROLLO
Razza ...ccceeene eereseuamsassannsea et et sansanan 12 VISIEA vorerrrsvsnercorsrcsmssasenmsnsmsniransnsassnssnsatsns
SESSO cuvvarrersrssereerinerss - R 23 VISTEA vueeccmsesssecsssearesessnasnsenssssssrasmessessasss -
MaNTEIO .ocveerermmrerisscancsmsctsnssnsssssssnersnsassasase 3% VISITA sevveeresrrersaseramreseasseerssintassensanenanassness ‘
Esito del controlio .. eerebaressesseasassene eeetreeesmesemetsesassessesasrane st sareasensiaasabessasasoane
IL VETERINARIO INCARICATO
RELAZIONE DI NQTIFICA . i
Copia della presente & stata notificata al Sig. woveevceinccvsimiimmmsssieess v -
consagnandola @ Mani di e, che qui ha firmato in calce.
i







